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Crépe-Backgerat 2CP400G

Beschreibung

P 2 Crépeplatten
v Durchmesser: 400 mm

v/ Material: Gusseisen, teflonbeschichtet

P Gas-Art: Erdgas H
v Regeldruck: 20 mbar

Gusseiserne Crépeplatten sind die beste Voraussetzung fir das Gelingen eines hauchdiinnen, le-
icht gebrdunten und saftigen Crépe. Auf den beiden beschichteten 40 cm grofRen Platten kon-
nen die Crépes mit 2 verschiedenen Leistungsstufen bei einfachster Bedienung produziert wer-
den.

Features

+ Material: Edelstahl

+ Betriebsart: Gas

* Gas-Art: Erdgas H
Flissiggasdusen sind beigelegt

+ Anzahl Crépeplatten: 2

* Regeldruck: 20 mbar

« Wichtiger Hinweis: AusschlieRlich im gut beliifteten Raum und AuRenbereich einsetz-
bar

+ Gasbrenner: Einkreis-Sternbrenner-Kombination

« Material Crépeplatten: Gusseisen, teflonbeschichtet

+ Durchmesser Crépeplatten: 400 mm

« Zind-Art: Elektronische Ziindung mit Batterie

+ Ausfiihrung Crépeplatten: Fest montiert

« Pilotflamme: Nein

« Ziindsicherung: Nein

+ Temperaturbereich: 150 °C bis 300 °C

+ Gas-Absperrhahn: Ja

+ Temperaturregelung: 2 Stufen

p Weiter auf der nachsten Seite
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P Crépeplatten getrennt schaltbar
v/ 2 Leistungsstufen

Art-Nr. 1043623

GTIN 4015613746890
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Crépe-Backgerat 2CP400G
+ Nicht im Lieferumfang enthalten: 1 Batterie, AA
Gas-Anschluss-Set
« Steuerung: Knebel
- Ein-/Ausschalter: Nein
* Inklusive: -
+ Anschlusswert: 6 kW
« Voraussichtlich lieferbar ab Lager Salzkotten in 08 /2022
ca. Kw:
- Crépeplatten getrennt regelbar: Ja
+ MaRe: B 850 x T 520 x H 230 mm
* Gewicht: 30,4 kg
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Crépe-Backgerat 2CP400G
Erganzungsprodukte

Teigwendemesser C100 Teigverteiler C100

- Material: Holz + Material: Holz

« Wichtiger Hinweis: - + Wichtiger Hinweis: -

- MaRe: B55xT430xH 10 mm + MaRe: B 280 x T 320 x H 45 mm
+ Gewicht: 0,05 kg + Gewicht: 0,08 kg

Art-Nr. 104500 Art-Nr. 104501
GTIN 4015613773094 GTIN 4015613773100
Gasanschluss-Set GW-Al Teigportionierer 800ml

STAINLESS
STEEL

- Fiir gewerblichen Einsatz geeig-  Ja « Fiillmenge: 800 ml
net: + Dosier6ffnung: @8 mm
- Wichtiger Hinweis: - - Eigenschaften: Einfache Reinigung
« Einsetzbar im: Innen- und AuRenbereich * Inklusive: Stander
- MaRe: B64xT61xH27 mm - Material: Edelstahl
* Gewicht: 1.3 kg + Wichtiger Hinweis: -
+ MaRe: B 140 x T 260 x H 240 mm

Art-Nr. 500180 Art-Nr. 101929
GTIN 4015613586557 GTIN 4015613711553
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Crépe-Backgerat 2CP400G
Erganzungsprodukte

Salzstreuer 300

* Bestellmengeneinheit:
« Ausfiihrung:

- Material:

- Wichtiger Hinweis:

« Ausgelegt fir:
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1 Karton (6 Salzstreuer)
Mit Schraubdeckel
Aluminium

Salz
Gewdlrze
Zucker

Art.-Nr. 680654
GTIN 4015613758374
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