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Die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme lesen und
- griffbereit am Geréat aufbewahren!

Sicherheit

Diese Bedienungsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerats und ist eine wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk. Die Kenntnis
aller enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen schafft die
Voraussetzung fir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.
Zusatzlich gelten die fur den Einsatzbereich des Gerats glltigen
Unfallverhiitungsvorschriften, Sicherheitsbestimmungen und gesetzliche
Regelungen.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Beginn der Arbeiten am Gerét,
insbesondere vor der Inbetriebnahme, um Personen- und Sachschaden zu
vermeiden. UnsachgeméRe Verwendung kann zu Beschadigungen fiihren.

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Produkts und muss in unmittelbarer
Nahe des Geréts und jederzeit zugéanglich aufbewahrt werden. Wenn das Geréat
weitergegeben wird, muss die Bedienungsanleitung mit ausgehandigt werden.

1 Sicherheit

Das Gerat ist nach den derzeit giiltigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen
jedoch von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemaR oder nicht
bestimmungsgemal verwendet wird. Alle Personen, die das Gerat benutzen,
missen sich an die Anweisungen der Bedienungsanleitung halten und die
Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Signalworterklarung

Wichtige Sicherheits- und Warnhinweise sind in dieser Bedienungsanleitung durch
Signalwdrter gekennzeichnet. Diese Hinweise miissen unbedingt befolgt werden,
um Personenschaden, Unfélle und Sachschaden zu vermeiden.

& GEFAHR!

Das Signalwort GEFAHR warnt vor Gefahrdungen, die zu schweren
Verletzungen oder Tod fihren, wenn sie nicht vermieden werden.

2130 200356



€artscher

Sicherheit

& WARNUNG!

Das Signalwort WARNUNG warnt vor Gefahrdungen, die
mittelschwere bis schwere Verletzungen oder Tod zur Folge haben
kénnen, wenn sie nicht vermieden werden.

A VORSICHT!

Das Signalwort VORSICHT warnt vor Gefahrdungen, die leichte oder
maRige Verletzungen zur Folge haben kénnen, wenn sie nicht
vermieden werden.

ACHTUNG!

Das Signalwort ACHTUNG kennzeichnet mdgliche Sachschaden, die
bei Nichtbeachtung des Sicherheitshinweises auftreten kénnen.

HINWEIS!
Das Symbol HINWEIS setzt den Benutzer Uber weiterfihrende DE
Informationen und Tipps fur den Gebrauch des Gerats in Kenntnis.

1.2 Sicherheitshinweise

Elektrischer Strom
» Eine zu hohe Netzspannung oder unsachgeméRe Installation kann zu
elektrischem Stromschlag fuihren.

» Schliel3en Sie das Gerat nur an, wenn die Angaben auf dem Typenschild mit
der Netzspannung ubereinstimmen.

» Halten Sie das Gerat trocken um Kurzschliisse zu vermeiden.

* Wenn im Betrieb Stérungen auftreten, trennen Sie das Gerat sofort von der
Stromversorgung.

» Beriihren Sie den Netzstecker des Gerats nicht mit nassen Handen.

+ Greifen Sie niemals nach dem Gerét, wenn es ins Wasser gefallen ist. Trennen
Sie das Gerat sofort von der Stromversorgung.

+ Lassen Sie Reparaturen und das Offnen des Gehauses nur von Fachkraften
und Fachwerkstatten ausfihren.

+ Tragen Sie das Gerat nicht am Anschlusskabel.
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Sicherheit

Bringen Sie das Anschlusskabel nicht mit Warmequellen oder scharfen Kanten
in Bertihrung.

Knicken, quetschen oder verknoten Sie das Anschlusskabel nicht.
Wickeln Sie das Anschlusskabel des Gerats immer vollstandig ab.
Stellen Sie niemals das Gerat oder andere Gegenstande auf das Anschlusskabel.

Greifen Sie immer an den Netzstecker, um das Gerat von der Stromversorgung
zu trennen.

Uberpriifen Sie das Anschlusskabel regelmaRig auf Beschadigungen. Benutzen
Sie das Gerat nicht, wenn das Anschlusskabel beschéadigt ist. Wenn dieses
Schéaden aufweist, muss es durch den Kundendienst oder einen qualifizierten
Elektriker ausgetauscht werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Brandgefahr / Gefahr durch brennbare Materialien / Explosionsgefahr!

Verwenden Sie keine elektrischen Geréte innerhalb des Gerates.

Lagern oder verwenden Sie kein Benzin oder andere feuergeféhrliche Gase und
Flussigkeiten in der Nahe von diesem oder anderen Geréaten. Die Gase kdnnen
eine Brandgefahr darstellen oder explodieren.

Lagern Sie keine explosiven Stoffe wie Spriihdosen mit brennbarem Treibmittel
in diesem Geréat. Behalter mit brennbaren Gasen und Flissigkeiten kénnen bei
niedrigen Temperaturen auslaufen und sich durch Funkenbildung elektrischer
Geréate entziinden. Explosionsgefahr!

Wenn Kaltemittel austritt, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Entfernen Sie alle Ziindquellen in der N&he, liften Sie den Raum und wenden
Sie sich an den Kundendienst. Vermeiden Sie den Kontakt von Kaltemittel mit
den Augen, es kann ernsthafte Augenverletzungen verursachen.

Reinigen Sie das Gerat und Geréteteile nie mit leicht entziindbaren
Flussigkeiten. Die daraus entstehenden Gase kdnnen eine Brandgefahr
darstellen oder explodieren.

Sollte ein Brand entstehen, trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung,
bevor Sie geeignete MaRnahmen zur Brandbekampfung einleiten. Das Feuer
niemals mit Wasser léschen, wenn das Gerat an die Stromversorgung
angeschlossen ist. Sorgen Sie fir ausreichend Frischluftzufuhr nach dem
Loéschen des Brandes.

Beschleunigen Sie den Abtauvorgang nicht mit mechanischen Vorrichtungen
oder Heizquellen (Kerzen oder Heizungen) oder auf andere Weise. Der
aufkommende Dampf kann einen Kurzschluss verursachen und zu hohe
Temperaturen kénnen das Geréat beschadigen.

Halten Sie alle Liftungséffnungen des Gerates wahrend des Betriebes frei.
Beschadigen Sie niemals den Kihlkreislauf des Gerétes.
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» Das Gerét darf nur durch qualifiziertes Fachpersonal betrieben werden.

» Dieses Gerat darf nicht durch Personen (einschlie3lich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem Wissen bedient werden.

» Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerét spielen oder das Gerét in Betrieb nehmen.

Sicherheit

Bedienpersonal

Fehlgebrauch
+ Bestimmungswidrige oder verbotene Verwendung kann zu Beschadigungen an
dem Gerat fuhren.

* Verwenden Sie das Gerat nur in betriebssicherem und technisch einwandfreiem
Zustand.

* Verwenden Sie das Gerat nur, wenn alle Anschliisse vorschriftsgeman
ausgefihrt sind.

* Verwenden Sie das Gerat nur in sauberem Zustand.
» Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile. Fihren Sie niemals selbst Reparaturen

am Geréat durch.
* Nehmen Sie keine Umbauten oder Veranderungen am Gerét vor. DE

» Bohren Sie keine Locher in das Gerat und montieren Sie keine Gegenstande an
das Gerét.

» Stellen Sie keine schweren Gegenstéande auf dem Gerat ab.
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1.3 BestimmungsgemaRe Verwendung

Sicherheit

Jede Uber die folgende bestimmungsgemafe Verwendung hinausgehende
und/oder andersartige Verwendung des Gerates ist untersagt und gilt als nicht
bestimmungsgeman.

Folgende Verwendungen sind bestimmungsgemalr::

— Kuhlung, Vorbereitung und Verkauf von Salat, Obst, Gemiise und kalten
Speisen.

Dieses Gerat ist fir den Betrieb bei einer Umgebungstemperatur bis héchstens 30 °C
und einer relativen Feuchtigkeit von 55 % bestimmt.

1.4 Bestimmungswidrige Verwendung

Eine bestimmungswidrige Verwendung kann zu Personenschéaden sowie
Sachschéden durch geféhrliche elektrische Spannung, Feuer und hohe
Temperaturen fihren. Flhren Sie ausschlieRlich diejenigen Arbeiten mit dem Geréat
durch, die in dieser Bedienungsanleitung beschrieben sind.

Folgende Verwendungen sind bestimmungswidrig:

— Aufbewahren von brennbaren oder explosiven Gegenstanden und
Flissigkeiten wie Ather, Petroleum oder Klebstoffen;

— Lagern von explosiven Stoffen wie Spriihdosen mit brennbarem
Treibmittel;

— Lagern von pharmazeutischen Produkten oder Blutkonserven;
— Lagern von lebenden Tieren.
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Allgemeines

2 Allgemeines

2.1 Haftung und Gewdhrleistung

Alle Angaben und Hinweise in dieser Bedienungsanleitung wurden unter
Beriicksichtigung der geltenden Vorschriften, des aktuellen ingenieurtechnischen
Entwicklungsstands sowie unserer langjahrigen Erkenntnisse und Erfahrungen
zusammengestellt. Der tatsachliche Lieferumfang kann bei Sonderausfiihrungen,
der Inanspruchnahme zusatzlicher Bestelloptionen oder auf Grund neuester
technischer Anderungen, u. U. von den hier beschriebenen Erlauterungen und
zeichnerischen Darstellungen abweichen.

Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fur Schaden und Stérungen bei:
— Nichtbeachtung der Anweisungen,
— bestimmungswidriger Verwendung,
— technischen Anderungen durch den Benutzer,
— Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile.
Technische Anderungen am Produkt im Rahmen der Verbesserung der

Bedienungseigenschaften und der Weiterentwicklung behalten wir uns vor.

Die Gewahrleistungsdauer fiir dieses Gerat betragt 24 Monate nach Erwerb des
Gerates.

2.2 Urheberschutz

Die Bedienungsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschitzt. Vervielféltigungen in
jeglicher Art und Form — auch auszugsweise — sowie die Verwertung und/oder
Mitteilung des Inhaltes sind ohne schriftliche Zustimmung des Herstellers nicht
gestattet. Zuwiderhandlungen verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche
bleiben vorbehalten.

2.3 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU. Dies
bescheinigen wir in der EG-Konformitétserklarung. Bei Bedarf senden wir lhnen
gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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3 Transport, Verpackung und Lagerung

Transport, Verpackung und Lagerung

3.1 Transportinspektion

Priifen Sie die Lieferung nach Erhalt unverziiglich auf Vollstandigkeit und
Transportschaden. Nehmen Sie bei dul3erlich erkennbaren Transportschaden die
Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt entgegen. Vermerken Sie den
Schadensumfang auf den Transportunterlagen/ Lieferschein des Transporteurs und
leiten Sie die Reklamation ein. Reklamieren Sie verdeckte Méngel sofort nach
Erkennen, da Schadensersatzanspriiche nur innerhalb der geltenden
Reklamationsfristen geltend gemacht werden kénnen.

Falls Teile oder Zubehor fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem
Kundenservice Kontakt auf.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Gerétes nicht weg. Sie benétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden missen.

Die Verpackung und einzelne Bauteile sind aus wiederverwertbaren Materialien
hergestellt. Im Einzelnen sind dies: Folien und Beutel aus Kunststoff, Verpackung
aus Pappe.

Fuhren Sie wiederverwertbare Verpackungen dem Recycling zu. Beachten Sie die
in Threm Land geltenden Vorschriften.

3.3 Lagerung

Lassen Sie die Packstucke bis zur Installation verschlossen und bewahren Sie
diese unter Beachtung der au3en angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung auf.
Lagern Sie die Packstiicke nur unter folgenden Bedingungen:

— in geschlossenen Raumen

— trocken und staubfrei

— vor aggressiven Medien ferngehalten

— vor Sonneneinstrahlung geschiitzt

— vor mechanischen Erschitterungen geschiitzt.

Bei langerer Lagerung (> 3 Monate) kontrollieren Sie regelmafig den
Allgemeinzustand aller Teile und der Verpackung. Erneuern Sie bei Bedarf die
Verpackung.
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Technische Daten

4 Technische Daten
41 Technische Angaben

Ausfuhrung / Eigenschaften

» Material: Chromnickelstahl

* Kuhlung: Umluft

* Klimaklasse: 4

» Schranke und Schubladen gekiihlt

+ Temperaturregelung: digital

* Temperaturbereich: 0 °C - 10 °C

» Thermostat

» Steuerung: elektronisch, Knopf

+ Digital-Anzeige

» Ein-/Ausschalter

» Kontrollleuchte: Ein/Aus

» Automatische Abtaufunktion

+ Tauwasserverdunstung

* Mit eingeschdumten Verdampfer

* Isolierung: 45 cm

» Schneidbrett (Polyethylen), abnehmbar

» Technikraum-Abdeckung abschlie3bar

+ Edelstabhlfilter hinter Technikraum-Abdeckung
— herausnehmbar
— spulmaschinengeeignet

* Norm-Format Schranke: 1/1 GN

» Tur-Art: Flugeltur(en)

» Tiranschlag nicht wechselbar

» Turen selbstschlieRend

* Nicht im Lieferumfang enthalten: GN-Behalter

Technische Anderungen vorbehalten!

Weitere Angaben Uber das Gerét finden Sie auf unserer Internetseite
www.bartscher.com oder gemanR der Verordnung (EU) 2015/1094 in der
Produktdatenbank gespeicherten Informationen unter https://energy-
label.ec.europa.eu/. Geben Sie die Artikel-Nummer flr das Modell ein.
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Bezeichnung:

Art.-Nr.:

Inhalt in L:

Anzahl Schréanke:

MaRe Schrank (B x T x H) in mm:
Aufnahmefahigkeit GN:
Anzahl Tiren:

Kéltemittel / Menge in kg:
Anschlusswert:

MafRe (B x T x H) in mm:
Gewicht in kg:

Inklusive:

2 Stege: Lange 326 mm, Breite 25 mm
2 Stege: Lange 535 mm, Breite 35 mm
4 Stege: Lange 174 mm, Breite 25 mm

Bezeichnung:

Art.-Nr.:

Inhalt in L:

Anzahl Schranke:

Mafe Schrank (B x T x H) in mm:
Aufnahmefahigkeit GN:
Anzahl Tiren:

Kéltemittel / Menge in kg:
Anschlusswert:

MafRe (B x T x H) in mm:
Gewicht in kg:

Inklusive:

3 Stege: Lange 326 mm, Breite 25 mm
3 Stege: Lange 535 mm, Breite 35 mm
4 Stege: Lange 174 mm, Breite 25 mm

10/30
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Saladette 900T2
200356

260

2

428 x 570 x 590
2x1/1GN+3x1/6 GN
2

R290 /0,056

0,204 kW | 230 V | 50 Hz
900 x 700 x 887

61,2

Saladette 1365T3
200357

390

3

428 x 570 x 590
4x1/1GN

3

R290 / 0,064

0,321 kW | 230 V | 50 Hz
1.365 x 700 x 887

90,0

200356
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Bezeichnung:

Art.-Nr.:

Inhalt in L:

Anzahl Schranke:

MaRe Schrank (B x T x H) in mm:
Aufnahmefahigkeit GN:
Anzahl Turen:

Kéltemittel / Menge in kg:
Anschlusswert:

MafRe (B x T x H) in mm:
Gewicht in kg:

Inklusive:

4 Stege: Lange 174 mm, Breite 25 mm

Bezeichnung:

Art.-Nr.:

Inhalt in L:

Anzahl Schranke:

Mafe Schrank (B x T x H) in mm:
Aufnahmefahigkeit GN:
Anzahl Tlren:

Kéltemittel / Menge in kg:
Anschlusswert:

MafRe (B x T x H) in mm:
Gewicht in kg:
Inklusive:

2 Stege: Lange 535 mm, Breite 35 mm

1 Rost 1/1 GN

200356
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Pizza-Saladette 900T2
200358

260

2

428 x 497 x 590

5x1/6 GN

2

R290 /0,056

0,204 kw | 230 V | 50 Hz
900 x 700 x 1.175

91,0

Saladette 438T1
200570

140

1

368 x 570 x 590

1x1/1 GN

1

R290 /0,048

0,23 kW | 230 V | 50 Hz
455 x 700 x 887

45,5
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Bezeichnung:
Art.-Nr.:

Inhalt in L:
Anzahl Schranke:

MaRe Schrank (B x T x H) in mm:

Aufnahmefahigkeit GN:
Anzahl Tiren:
Kéltemittel / Menge in kg:
Anschlusswert:
MafRe (B x T x H) in mm:
Gewicht in kg:
Inklusive:

2 Roste 1/1 GN, Edelstahl

2 Stege: Lange 326 mm, Breite 25 mm
2 Stege: Lange 535 mm, Breite 35 mm
4 Stege: Lange 174 mm, Breite 25 mm

4.2 Funktion des Geriates

Technische Daten

Saladette 900T2GL
200575

250

2

428 x 570 x 590
2x1/1GN+3x1/6 GN
2

R290 /0,056

0,187 kw | 230 V | 50 Hz
900 x 700 x 845

63,5

In der Saladette kdnnen Salat, Obst, Gemiise und kalte Speisen in geeigneten GN-
Behéltern bei entsprechenden Temperatureinstellungen ber einen bestimmten

Zeitraum gekuhlt und aufbewahrt werden.

12/30
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Technische Daten

4.3 Baugruppeniibersicht
200356

9 10
Abb. 1
1. Abdeckung Kiihlwanne 2. Kihlwanne
3. Schneidbrett 4. Gerétetlr (2x)
5. Gehause 6. FiRe (4x)
7. Bellftungsoffnungen 8. Stege fur GN-Behalter (8x)
9. Ein-/Ausschalter mit integrierter 10. Digitaler Temperaturregler

Netz-Kontrollleuchte (griin)
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200357

Abdeckung Kithlwanne
Schneidbrett

Gehéause
BelUftungséffnungen

Ein-/Ausschalter mit integrierter
Netz-Kontrollleuchte (griin)

© N wE
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Technische Daten

Kihlwanne

Geréatetlr (3x)

FuRe (4x)

Stege fur GN-Behalter (10x)
10. Digitaler Temperaturregler

© o A~DN

Abb. 2
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Technische Daten

200358
1
3
05
b |
Boaze :
i
@
|
——————F=«——3§ E_
Abb. 3
1. Kihlaufsatz 2. Kihlwanne
3. Granit-Arbeitsplatte 4. Geréatetir (2x)
5. Gehause 6. FiRe (4x)
7. Bellftungsoffnungen 8. Stege fur GN-Behalter (4x)
9. Ein-/Ausschalter mit integrierter 10. Digitaler Temperaturregler

Netz-Kontrollleuchte (griin)
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200570

9.

e

Technische Daten

SN

S ——

Abdeckung Schiebeteil GN-
Behalterfach

Schneidbrett
Gehause
FiRe (4x)

Digitaler Temperaturregler

11. Fihrungsschienen fur Rost

16 /30
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Abb. 4
2. Deckel Klappteil GN-Behélterfach

4. Geratetur
6. Bellftungsoffnungen

8. Ein-/Ausschalter mit integrierter
Netz-Kontrollleuchte (griin)

10. Rost 1/1 GN (1x)
12. Stege fur GN-Behélter (2x)

200356
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Technische Daten

200575

1
. |
3

Abb. 5
Abstellflache flir GN-Behélter
Geréatetlr (2x)
FiRe (4x)

Ein-/Ausschalter mit integrierter
Netz-Kontrollleuchte (griin)

9. Stege fir GN-Behalter (8x) 10. Rost 1/1 GN (2x)
11. Fihrungsschienen fiir Rost

Schneidbrett
Gehause

Beliftungséffnungen

N g wpR
© o~

Digitaler Temperaturregler
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5 Installation und Bedienung

Installation und Bedienung

5.1 Installation

& VORSICHT!

Bei einer unsachgemalen Installation, Einstellung, Bedienung oder
Wartung bzw. Handhabung des Gerates kann es zu Personen- und
Sachschaden kommen.

Aufstellung und Installation, sowie Reparaturen durfen nur von
autorisiertem Fachpersonal unter Einhaltung der im jeweiligen Land
geltenden Gesetzgebung vorgenommen werden.

Auspacken / Aufstellen

» Packen Sie das Geréat aus und entfernen Sie alle &u3eren und inneren
Verpackungsteile, sowie Transportsicherungen.

& VORSICHT!

Erstickungsgefahr!

Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und Styroporteile
auRerhalb der Reichweite von Kindern.

» Ziehen Sie falls vorhanden die Schutzfolie vom Gerét ab. Ziehen Sie die
Schutzfolie langsam ab, damit keine Kleberriickstande zurtickbleiben. Entfernen
Sie eventuelle Kleberrickstande mit einem geeigneten Losungsmittel.

» Achten Sie darauf, dass das Typenschild und die Warnhinweise am Gerat nicht
beschadigt werden.

+ Stellen Sie das Geréat niemals in nasser oder feuchter Umgebung auf.

+ Stellen Sie das Geréat so auf, dass die Anschliisse leicht zuganglich sind und bei
Bedarf schnell getrennt werden kdnnen.

» Stellen Sie das Gerat auf eine Flache mit folgenden Eigenschaften:
— eben, ausreichend tragféahig, wasserresistent, trocken und hitzebestandig
— ausreichend grof3, um ungehindert mit dem Gerat arbeiten zu kénnen
— gut zugénglich
— mit einer guten Luftzirkulation.

+ Stellen Sie das Gerat nicht an Platzen mit direkter Sonneneinstrahlung oder in
der Nahe von Warmequellen (Herd, Heizung, Heizgerate, usw.) auf.

18/30 200356
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Warmequellen kénnen den Energieverbrauch negativ beeinflussen, sowie zu
Funktionseinschrankungen fiihren.

Stellen Sie das Gerat so auf, dass genugend Luft frei zirkulieren kann.
Verdecken und blockieren Sie nicht die Liftungséffnungen an der Rickseite
des Geréates.

Halten Sie einen Mindestabstand von 10 cm zu Wanden und anderen
Gegenstanden ein.

Um Stérungen des Kompressors zu vermeiden, kippen Sie das Gerét nicht
mehr als 45°, wenn Sie es aufstellen oder transportieren.

FUhren Sie zur Aufstellung des Gerates folgende Schritte aus:
— Entfernen Sie die Verpackung vom Gerat mit Ausnahme der Palette.

— Heben Sie das Gerat mit Hilfe eines Hubwagens an und bringen Sie es
an den vorgesehenen Aufstellungsort. Achten Sie darauf, dass das Geréat
nicht beschéadigt wird, kontrollieren Sie die Stabilitét, um das
Gleichgewicht des Gerates nicht zu verlieren.

— Das Geréat darf weder gezogen noch geschoben werden, da es umkippen
kann. Dabei kann es zu Beschadigungen an der AuRenverkleidung oder
der FiRe kommen.

— Sobald sich das Gerat am vorgesehenen Aufstellungsort befindet,
entfernen Sie die Palette.

— Richten Sie das Gerat durch Ein-/Ausdrehen der Fiil3e aus.
— Entfernen Sie anschlieRend die Schutzfolie vom Gerét.

ACHTUNG!
Das Gerat ist nicht fur den Einbau geeignet!

AnschlieRen - Strom

Prufen Sie, ob die technischen Angaben des Geréts (siehe Typenschild) zu den
Daten der 6rtlichen Stromversorgung passen.

SchlieRen Sie das Gerét an eine ausreichend abgesicherte Einzelsteckdose mit
Schutzkontakt an. SchlielRen Sie das Gerat nicht an eine Mehrfachsteckdose an.

Verlegen Sie das Anschlusskabel so, dass niemand darauf treten oder dartber
stolpern kann.

Lassen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch mindestens 2 Stunden stehen,
bevor Sie es an die Stromversorgung anschlie3en.
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» Nach einem Stromausfall oder nach Ziehen des Netzsteckers das Gerat
mindestens 5 Minuten nicht an die Stromversorgung anschlief3en.

Installation und Bedienung

5.2 Bedienung

Benutzerhinweise

» Flllen/bestiicken Sie die Saladette erst, wenn die gewiinschte Temperatur
lesbar in der Digital-Anzeige erreicht ist.

» Fdllen Sie die zur Ausgabe vorbereiteten Lebensmittel in die geeignete GN-
Behalter und stellen Sie diese dann in die Turfacher, Schubladen oder den
Aufsatz (falls vorhanden).

» Benutzen Sie bei der Bestlickung der Saladette die mitgelieferten Stege als
Auflage fir die GN-Behélter.

» Stellen Sie keine warmen Speisen oder Flussigkeiten in die Saladette, kiihlen
Sie diese auf Raumtemperatur herunter.

» Decken Sie die Lebensmittel immer ab oder verpacken Sie sie. Verwenden Sie
zur Aufbewahrung von Lebensmitteln und Getréanken hermetisch verschlieBbare
Behalter, um das Aroma der Lebensmittel oder Getrénke zu schitzen und eine
Vermischung der Geriiche im Innenraum des Gerétes zu vermeiden.

* Waéhrend der Erstfullung bzw. Komplettfillung der Saladette immer nur ein Fach
offnen und fullen, um ein Umkippen des Geréates zu vermeiden.

« Achten Sie beim Einraumen der Saladette darauf, dass zwischen den
Innenwénden des Geréates und den eingelagerten Lebensmitteln ausreichend
Abstand eingehalten wird, damit eine freie Luftzirkulation im Inneren des
Gerétes stattfinden kann.

+ Je mehr Gegenstande sich in der Saladette befinden, je langer die Turen/
Schubladen, Aufsatzdeckel (falls vorhanden) gedtffnet werden, desto hdher ist
der Energieverbrauch.

+ Um den Verlust der Kiihlung zu verringern, sollten die Offnungszeiten der
Tiuren/Schubladen und des Aufsatzdeckels (falls vorhanden) mdglichst kurz
gehalten werden. AuRerdem sollten diese nicht zu haufig gedffnet werden.

* Um das Entstehen unangenehmer Gerliche im Kiihltisch zu vermeiden, halten
Sie die empfohlenen Lagerungsfristen flr die Lebensmittel ein.

Gerét vorbereiten und in Betrieb nehmen

1. Reinigen Sie das Gerat und Zubehdr vor dem Gebrauch nach Anweisungen im
Abschnitt 6 ,,Reinigung und Wartung®.

2. Trocknen Sie das Gerat und Zubehor anschliel3end griindlich ab.

Nehmen Sie das Geréat (ohne Lebensmittel) in Betrieb.

4. SchlieRen Sie das Gerat an eine geeignete Einzelsteckdose an.

w

20/30 200356



€artscher

5. Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie den Ein-/Ausschalter vorne am Gerét in
Position ,I* (EIN) bringen.

Die griine Netz-Kontrollleuchte im Ein-/Ausschalter leuchtet auf. In der Digital-
Anzeige erscheint die momentane Temperatur im Inneren des Gerates.

Installation und Bedienung

6. Lassen Sie beim ersten Gebrauch das Gerat erst die gewlinschte Temperatur
erreichen, bevor Sie Lebensmittel in die Saladette platzieren.

7. Beachten Sie zur Einstellungen der gewlinschten Parameter die Hinweise in
den folgenden Abschnitten der Bedienungsanleitung.

Bedienelemente und Anzeigen

Taste Funktionen
=ET Sollwert anzeigen, Parameter im Programmiermodus
wahlen oder einen Vorgang bestétigen
f.x.':f Das Abtauen manuell starten
Im Programmiermodus Parameter-Code auswéhlen,
£ angezeigten Wert erhdhen
Im Programmiermodus Parameter-Code auswéhlen,
7 aux

angezeigten Wert verringern
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LED-Anzeigen
Uber die LED’s wird in der Digital-Anzeige der Aktivierungszustand der Funktionen

Installation und Bedienung

angezeigt:
LED Aktivierungs- Bedeutung
zustand
leuchtet Kompressor aktiviert
$ blinkt wahrend der Verzégerung
leuchtet Abtauen lauft
W blinkt Verzdgerung des Abtauens
leuchtet Lufter aktiviert
* blinkt Verzégerung nach Abtauen
leuchtet Anzeige der Temperatureinheit Grad Celsius
c blinkt im Programmiermodus
leuchtet Anzeige der Temperatureinheit Grad Fahrenheit
F blinkt im Programmiermodus

Sollwert anzeigen

1. Driicken Sie kurz die Taste SET, um den Sollwert anzuzeigen.
2. Dricken Sie erneut die Taste SET oder warten Sie 5 Sekunden, um zu
vorherigen Anzeige zuriickzukehren.

Sollwert (gewiinschte Temperatur) andern

1. Driicken Sie die Taste SET und halten Sie diese mindestens 3 Sekunden
gedruckt.

Der Sollwert wird angezeigt und die LED 'C oder ‘F blinkt in der digitalen Anzeige.

2. Erhdhen oder vermindern Sie den Wert mit den Tasten €= oder v, bis der
gewunschte Wert in der digitalen Anzeige erscheint.

3. Bestatigen Sie den neuen Wert mit der Taste SET oder warten Sie 10 Sek.,
dann wird der Wert automatisch gespeichert.
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Das Gerat wird innerhalb von 24 Stunden automatisch 4-mal abgetaut. Die
Zeitschaltuhr schaltet sich im Moment der Ersteinschaltung ein.

1. Falls Sie die automatischen Abtauphasen zu anderen Zeiten wiinschen,

Installation und Bedienung

Automatisches Abtauen

Lk
driicken Sie die Taste “** fur langer als 2 Sekunden.

it
In der Digital-Anzeige erscheint das Symbol .

Der Abtauzyklus wird sofort eingeleitet, der ndchste Abtauzyklus findet dann nach
6 Stunden statt.

Manuelles Abtauen

Zusatzlich zum automatischen Abtauen kann jederzeit das manuelle Abtauen
aktiviert werden.

#le
1. Driicken und halten Sie die Taste %%* firr langer als 2 Sekunden gedriickt.
Das manuelle Abtauen wird eingeleitet.
A
In der Digital-Anzeige erscheint das Symbol *#*.

HINWEIS!
Das Abtauwasser verdunstet automatisch.

HINWEIS!

Weitere Einstellungen oder Parameteranderungen sollten nur von einem
Servicetechniker vorgenommen werden.
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Tastenkombinationen

Reinigung und Wartung

Durch gleichzeitiges Driicken der Tasten kdnnen einige Funktionen aktiviert/
deaktiviert werden.

v Sperren oder Entsperren der Tasten:

— zum Sperren beide Tasten gleichzeitig fur mehr als 3
Sekunden driicken, bis in der digitalen Anzeige ,OFF*
erscheint

— zum Entsperren diese Tasten fur mehr als 3 Sekunden
driicken, bis in der digitalen Anzeige ,ON* erscheint
SET + %7 Inden Programmiermodus gelangen:
— beide Tasten gleichzeitig fir 3 Sekunden driicken, wenn die

LED's T oder F blinken, kdnnen weitere Einstellungen
vorgenommen werden

SET + £ Zuvorherigen Anzeige zurlickkehren:

— dricken Sie diese Tasten, um den Programmiermodus zu
verlassen und zu vorherigen Anzeige (Temperaturwert im

Gerat) zuriickzukehren

Gerat ausschalten

1. Wenn das Geréat nicht mehr benutzt wird, schalten Sie den Ein-/Ausschalter
vorne am Gerat auf Position ,,0“ (AUS).

2. Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen!).

6 Reinigung und Wartung

6.1 Sicherheitshinweise zur Reinigung

+ Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung von der Stromversorgung.
+ Lassen Sie das Gerét vollstandig abkuhlen.

» Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat eindringt. Tauchen Sie das
Gerat zum Reinigen nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten. Verwenden Sie
keinen Druckwasserstrahl, um das Gerat zu reinigen.

* Verwenden Sie keine spitzen oder metallischen Gegenstéande (Messer, Gabel
etc.) um das Geréat zu reinigen. Spitze Gegenstande kdnnen das Geréat
beschadigen und bei Kontakt mit stromfiihrenden Teilen zu einem Stromschlag
fuhren.
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* Verwenden Sie zum Reinigen keine Scheuermittel, Idsemittelhaltigen oder
atzende Reinigungsmittel. Diese kénnen die Oberflache beschadigen.

Reinigung und Wartung

6.2 Reinigung

1. Reinigen Sie das Geréat regelmaRig.

2. Nehmen Sie alle Lebensmittel bzw. Speisen aus dem Gerat heraus und lagern
Sie diese in der Zwischenzeit in einem kihlen Raum oder Kiihlschrank.

Zubehor

1. Nehmen Sie die Roste, Stege, GN-Behdlter aus dem Gerat heraus.

2. Reinigen Sie das Zubehor griindlich mit warmem Wasser und einem fir
Lebensmittelbereich geeigneten Desinfektionsreiniger.

3. Spulen Sie mit klarem Wasser nach und trocknen Sie die gereinigten
Zubehorteile anschlieBend ab.

Schneidbrett (aulZer 200358)
1. Reinigen Sie das Schneidbrett nach jedem Vorbereitungsvorgang.
2. Nehmen Sie das Schneidbrett vom
Gerat ab. Fuhren Sie hierzu folgende
Schritte durch:
— Losen Sie die Befestigungs-
schrauben der Halterungen
links und rechts (jeweils 2).

— Ziehen Sie das Schneidbrett
nach vorne ab.

Abb. 6

w

Reinigen Sie das Schneidbrett grindlich mit einem fur Lebensmittelbereich
geeigneten Desinfektionsreiniger und einem weichen Tuch.

4. Wischen Sie mit einem in klaren Wasser befeuchteten Tuch nach.
Trocknen Sie das Schneidbrett anschlieRend grindlich ab.

6. Schrauben Sie das Schneidbrett nach der Reinigung mit den Befestigungs-
schrauben links und rechts wieder am Gehause der Saladette fest.

o
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Reinigung und Wartung

Granit-Arbeitsplatte (200358)

1.

2.

Reinigen Sie die Granit-Arbeitsplatte regelmafiig mit einem weichen, feuchten
Tuch.

Achten Sie bei Verwendung von Reinigungsmitteln darauf, dass diese fir
Naturstein geeignet sind. Beachten Sie immer die Hinweise der Hersteller dieser
Reinigungsmittel.

Saladette

1.

Reinigen Sie die Saladette von innen (Turfacher, Roste mit Fiihrungsschienen,
Kihlwanne fur GN-Behalter, Abdeckung fiir Kithlwanne (falls vorhanden), den
Aufsatz (200358) mit einem fur Lebensmittelbereich geeigneten
Desinfektionsreiniger.

Wischen Sie mit einem in klarem Wasser befeuchteten Tuch nach.

Wischen Sie das Gehause des Gerates von aul3en mit einem weichen, feuchten
Tuch ab. Verwenden Sie bei Bedarf ein mildes Reinigungsmittel.

Trocknen Sie die gereinigten Flachen und Teile anschlieRend griindlich mit
einem weichen Tuch ab.

6.3 Wartung

Um die Funktionsleistung des Kilhlaggregats Uber langere Zeit zu erhalten, sollten
regelmafig folgende Operationen ausgefiihrt werden:

1.

Reinigung des Kondensators (wdchentlich vom Bedienpersonal):
— Service-Klappe vorne mit dem Schlissel 6ffnen und herunterklappen,
— Kondensator mit einem Staubsauger oder Pinsel mit weichen Borsten
reinigen, indem man diese leicht Gber die Rippen des Kondensators
fuhrt.
ACHTUNG!

Gebrauch von harten Gegenstanden bzw. Metallwerkzeugen, welche die
Kondensatorrippen beschéadigen kénnen, vermeiden.

2. Reinigung des Filters hinter Service-Klappe (wdchentlich vom Bedienpersonal)
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Mogliche Funktionsstdrungen

Service-Klappe vorne mit dem Schliissel
offnen und herunterklappen,

Filter hinter der Service-Klappe aus der
Halterung herausziehen,

Filter unter warmem flieRendem Wasser
oder in der Spulmaschine reinigen,

Filter grundlich abtrocknen oder an der
Luft trocknen lassen,

Filter wieder in die Halterung platzieren,

Service-Klappe nach der Reinigung
wieder anbringen.

€artscher

Abb. 7

3. Uberpriifung der elektrischen Anschliisse (von qualifiziertem Techniker).

4. Uberpriifung des einwandfreien Betriebes von Temperaturfithler und
Temperaturregler (von qualifiziertem Techniker).

7 Mogliche Funktionsstérungen

Die folgende Tabelle enthalt Beschreibungen von méglichen Ursachen und
MafRnahmen zur Behebung von Funktionsstérungen oder Fehler beim Betrieb des
Gerates. Wenn sich die Funktionsstdrungen nicht beheben lassen, kontaktieren Sie
den Kundendienst.

Geben Sie unbedingt die Artikel-Nummer, die Modell-Bezeichnung und die Serien-
Nummer an. Diese Angaben finden Sie auf dem Typenschild des Gerates.

200356
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Fehler

Keine Kiihlung

Kihlleistung nicht
ausreichend

28/30

Moégliche Ursache

Netzstecker nicht richtig
eingesteckt

Sicherung der Strom-
versorgung defekt

Stromausfall
Temperaturregler defekt
Netzstecker defekt

Temperatureinstellung nicht
korrekt

Gerat befindet sich in der
Abtauphase

Direktes Sonnenlicht oder
Warmequellen in der Nahe

Schlechte Luftzirkulation um
das Gerat

Eingelagerte Lebensmittel
sind zu heil3

Falsche Unterbringung der
Gegenstande im Geréat

Gerat Uberfullt

Kondensator wird durch
Staub blockiert

Mégliche Funktionsstérungen

Behebung

Netzstecker ziehen und
richtig einstecken

Sicherung kontrollieren, Gerat
an anderer Steckdose testen

Stromversorgung prifen
Kundendienst kontaktieren
Kundendienst kontaktieren

Temperatureinstellung
korrigieren

Abtauphase abwarten,
Kuhlleistung prufen

Gerat von Warmequellen
entfernen

Fur ausreichenden Abstand
zu Wanden oder anderen
Gegensténden sorgen

Lebensmittel vor dem
Einlagern abkiihlen lassen

Ausreichenden Abstand

zwischen den gelagerten
Gegenstanden im Geréat

einhalten

Uberfiillung des Gerétes
vermeiden, Uberflussige
Lebensmittel entnehmen

Kondensator grindlich
reinigen
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Fehler Mégliche Ursache Behebung

Moégliche Funktionsstérungen

Gehause verliert | Kondenswasser-Ablaufrohr ist  Kondenswasser-Ablaufrohr
Wasser verstopft oder blockiert reinigen oder von stdérenden
Gegenstanden befreien

Gerat ist nicht richtig nivelliert = Gerat durch Ein-/Ausdrehen
der Fuf3e ausrichten

Seltsame oder Gerét steht nicht auf einer Gerat auf eine ebene Flache
laute Gerausche @ ebenen Flache stellen, durch Ein-/
Ausdrehen der File
ausrichten
Turen/Schubladen nicht Turen/Schubladen vollstandig
verschlossen schlielRen
Gerat bertihrt Wande oder Fur ausreichenden Abstand
andere Gegenstande zu Wéanden oder anderen

Gegenstanden sorgen
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8 Entsorgung

Entsorgung

Elektrogerate

Elektrogerate sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.
Elektrogerate miissen fachgerecht und umweltgerecht
verwertet und entsorgt werden. Elektrogerate diirfen nicht in
den Hausmill. Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung und entfernen Sie das Anschlusskabel

vom Gerat.

Geben Sie Elektrogerate bei den dafiir vorgesehenen Sammelstellen ab.

Kaltemittel

Das Treibmittel innerhalb des Gerates ist brennbar. Die Entsorgung von diesem
feuergefahrlichen Material muss in Ubereinstimmung mit nationalen Bestimmungen
erfolgen.
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