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DIE GESCHICHTE
SPRICHT FUR UNS

Unsere Unternehmensmission Wir haben in der Innovationen, leichterer
lasst sich in Meilensteinen Vergangenheit bereits viele Bedienung, besserer Leistung,
darstellen, die unsere Qualitatsauszeichnungen mehr Qualitat und sicherer
fortwahrende Forschung in erhalten. Dabei finden mit der Lebensmittelkonservierung.
Sicherheit und Energieeffizienz Weiterentwicklung von Technologie
widerspiegeln. Unsere Ziele sind und ergonomischen Losungen
eine Verbesserung der Leistung auch visuelle Optimierungen statt.
und Zuverlassigkeit sowie Ein neues Produkt istimmer
eine Qualitatssicherung der auch ein weiterer Schritt auf
verarbeiteten Lebensmittel. unserer Reise aus Forschung,
1974 1993 1998 2005 2011 2013 2017
Alpeninox, 1S09001 1ISO14001 Konformitat 3- Kammern- E.C.E. Label Start der CRIO
der Kaltespezialist Produktionsstart mit RoHS- Magnetdichtung energetische Line HP
der HD Serie mit Richtlinien Einstufungin Kiihltische
intelligenter Abtauung Klasse 8 (Klasse A5)

und Selbstdiagnose

1990 1996 2000 2007 2012 2016
75 mm Nutzung von 1Q Defrost selbstreinigender 1S018001 europaische
starke Cyclopentan zur ein intelligentes Kondensator Start der neuen Energiebewertung
Isolierung Isolierung System, das durch CRIO Line Schranke. in Klasse A

eine bedarfsgesteuerte Die energieeffizientesten

Abtauung Energie einspart Kihlgerate am Markt

Alpeninox 3



DER
KALTESPEZIALIST

Mit dem Ziel Marktfiihrer in der Herstellung von
gewerblichen Kiihlgeraten zu werden, wurde Alpeninox
1974 in Italien gegriindet.

Das Produktsortiment war darauf ausgelegt, eine
komplette GroB3kiiche ausstatten zu kdnnen.

Doch das Unternehmen ist zu seinem Ursprung der
professionellen Kiihltechnik zuriickgekehrt und
prasentiert neue Produkte, perfektioniert durch
entscheidende Erfahrungen aus vielen Jahrzenten.
Das macht Alpeninox zum idealen Partner fiir
professionelle Kiihltechnik.

CRIO Line®”

- Erstklassige Energieeffizienz: Kihltische Klasse Aund B,
Tiefkuhltische Klasse C und D

« Platz- und energiesparend mit den kompaktesten Tischen
mit der besten Energieklasse

« Hochwertigste Lebensmittellagerung dank

Feuchtigkeitsregulierung und praziser Temperaturkontrolle

(Klasse b)
« Air flow System garantiert eine gleichmaflige
Temperaturverteilung

4 Alpeninox

P aponnos -

\

>
3
)
©®
Z
S
x

WAAAAAAARAARY
WAAVAARARARML
LY
WAAVAARAARRARY 8

A

i
i

R
\Q\\\\%\\\\\\\\\




5

Alpeninox



Alpeninox

6






STARKE LEISTUNG
UND GROSSE ERSPARNISSE

Unsere Aussagen sind durch Forschung und ausfiihrliche Vergleiche bestatigt.

Die CRIO Line Kuhltische sind
effizient und garantieren héchste
Leistung.

Wir wissen, dass ein Kuhltisch
ohne Unterbrechung 24 Stunden,
7 Tage die Woche eingeschaltet
ist: Damit die Temperatur
konstant bleibt, verbrauchen
Gewerbekihlgerate eine
beachtliche Menge an Energie,
was wiederum hohe Kosten
bedeutet.

Die CRIO Line hingegen spart dank
innovativster Technik bis zu 65 %
Strom ein.

Das vor allem durch die 90 mm
starke Cyclopentanisolierung

Vergleich des
Stromverbrauches
der Alpeninox

CRIO Line® mit
gleichwertigen
Produkten im Markt.

Einsparpotenzial

65%

100% 35%
Verbrauch Verbrauch
Standard Alpeninox
Kihlschrank CRIO Line

* Der Energieverbrauch wurde durch einen Vergleich zwischen einem Standard Kuhltisch und einem vergleichbaren CRIO Line Kuhltisch ermittelt.

und der intelligenten Abtauung,
die automatisch eine Abtauung
einleitet. Die neue Dichtung

mit einem 3-Kammer Profil
verringert auf3erdem die Bildung
von Kondenswasser und
Luftinfiltration.

Diese Einsparungen sind nicht nur
ein Vorteil fUr Sie, sondern auch
ein Vorteil fur die Umwelt und
kommende Generationen.

Denn die Alpeninox Kuhl-

und Tiefklhlgerate sind mit
Cyclopentan geschaumt, ein
Kohlenwasserstoffgas (HC), das
die Ozonschicht nicht beschadigt,
so dem Treibhauseffekt

65% Einsparung

entgegenwirkt und gleichzeitig die
beste Leistung gewahrleistet.
Betrieben wird die CRIO Line

mit dem Kéaltemittel R290 (ein
Kohlenwasserstoffgas). Im
Vergleich zu anderen Kaltemitteln
ist es effizienter und reduziert so
den Energieverbrauch umca. 15 %.
Daruber hinaus ist R290 ein
weniger atzendes Kaltemittel,

das die Lebensdauer des
Kompressors verlangert und damit
Wartungskosten verringert.

Dies sind die innovativen Technologien durch die grof3e Einsparungen

moglich sind

? 5
. A £
N - c
c: g 4
oy £ S
= S =
O . o 4 =
2 S 2 =
® : ~ o c
Q: 2 N b3
o : o &
< D E &
L] co000c000d ' TTTTYR ® ® ® ® ® ] 1
32% 26% 20% 12% 10%

Die kWh/Jahr sind auf Basis der Richtlinien der ETL Website, www.eca.gov.uk berechnet. Besuchen Sie die ECA Website fir eine Liste aller

zertifizierten Produkte.
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ERSTKLASSIG, HOHE EINSPARUNGEN

CRIO Line ¢?

DIE VORTEILE DER
-FRIZIENZKLASSE A

ENERGIE

00 |
2G4

CRIO LINECP

ENERGIA - EHEPTUA 6 1 0
ENEPTEIA - ENERGUA
ENERGY - ENERGIE - ENERGI kWh/annum

271, 0L ) (40°C-40%
L 2015/1094-1

Digitale Steuerung

Temperaturbereich

Lagerkapazitat von 290 bis 590 Litern

» Aus Chromnickelstahl
» Cyclopentanisolierung

» Kombinationsmoglichkeit von Turen und

Schubladen, nachtraglich umristbar

-2 bis +10 °C (Kuhlung)

und -15 bis -22 °C Tiefkihlung)
Einsetzbar bei Umgebungstemperaturen
bis zu +43 °C

Air Flow System fur eine gleichmafige
Temperaturverteilung

Hohe Energieeffizienz und geringer
Stromverbrauch

0 mm Installationsabstand: als Turm
angeordnete Kuhlanlage benotigt nur
eine Frontbellftung; das Gerat kann
nahtlos an Wande oder andere Geréate
herangestellt werden (sogar die Seite der
Kuhlanlage), um die vorhandene Flache
der Kiche optimal zu nutzen

|

D
e | 610
kWh/annum

Energieklasse und jahrlicher Verbrauch

Zeigt an, wie viel Strom ein Gerat in einem
Jahr verbraucht und hilft Ihnen die jahrlichen
Stromkosten abzuschatzen.

Das Volumen

Der Nettoinhalt hilft Ihnen den fUr Sie passenden

Geratetyp auszuwahlen

Die Angaben auf dem Energielabel zeigen
den tatsachlich nutzbaren Raum fur die
Lebensmittellagerung an.

Die Klimaklasse

Die Klimaklasse gibt an, bis zu welcher
Temperatur die fur die Lagerung von
Lebensmitteln geforderten Lagertemperaturen
garantiert werden.

5: 40 °C Umgebungstemperatur,
40 % Luftfeuchtigkeit

4: 30 °C Umgebungstemperatur,
55 % Luftfeuchtigkeit

3: 25 °C Umgebungstemperatur,
60 % Luftfeuchtigkeit

Alpeninox
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Der kompakteste mit der héchsten Energieeffizienzklasse

Maximale Robustheit

Stabil und langlebig

Diese Eigenschaften eines Kuhltisches
muUssen bei der Arbeit in Gro3klchen erflllt
sein. Alle Innen- und Auf3enteile sind aus
Chromnickelstahl 1.4031. Die Edelstahlfufle

sichern eine maximale Stabilitat.

Auch die Lauf- und Auflageschienen sind
aus Edelstahl.

Alle Gerate werden strengen Qualitatstests
unterzogen, um eine lange Lebensdauer

zu garantieren: Die Kuhltische werden

voll beladen in Betrieb genommen, um die
Tragfahigkeit und Standfestigkeit der Fuf3e
zu prufen;um die Widerstandsfahigkeit und
Starke der Dichtungen zu testen, werden die
Turen vielfach gedffnet und geschlossen.

Flache optimal nutzen

Dank der Neugestaltung sind die Alpeninox
CRIO Line Kuhltische die kompaktesten

und die mit der besten Klimaklasse
ausgezeichneten Kuhltische auf dem Markt.
Die Stellflache des zweitlrigen Kihltisches
misst weniger als einen Quadratmeter.

Das grofite Modell, 4 Turen, benotigt gerade
einmal 1,5 Quadratmeter.

10 Alpeninox



Hohe Effizienz
Man konnte denken es sei ein Widerspruch, aber es ist die Wahrheit: Ein Alpeninox Kuhltisch erhalt die hohe

Qualitat der Speisen wahrend der Energieverbrauch gleichzeitig gesenkt wird.

Frontbeliiftung
CRIO Line Kihltische haben eine Frontbeliftung. Die Seiten, die Rickwand und auch der Unterboden (bei

Sockelaufstellung) missen nicht zusatzlich freigehalten werden.

Die Vorteile fur Unternehmen und Umwelt:

Laufende Kosten werden durch einen effizienteren Betrieb
eingespart. Gleichzeitig sinkt der Energieverbrauch,
was der Umwelt zugutekommt.

Auf3erdem sind unsere Gerate fast vollstandig recyclebar.

Alpeninox 11



AIR FLOW

Ein einfaches und effizientes Luftzirkulationssystem

Einfach Geld sparen.

Die Luft wird durch starke und
zugleich stromsparende Lufter
bewegt. Der Kondensator der
CRIO Line Kuhltische wurde
Uberarbeitet, um den Widerstand

bei der LuftfUhrung zu minimieren.

Die Luft zirkuliert sowohl
horizontal als auch vertikal.

Dank dieser einfachen Funktion
zirkuliert die Luft sowohl zwischen
den Tragrosten als auch um die
gelagerten Lebensmittel und tragt
S0 zu zwei wichtigen Aspekten bei:
TemperaturgleichmaBigkeit und
Energieeinsparung.

Weitere Elemente die die

Luftzirkulation verbessern sind die
flachen Oberflachen.

Jedes einzelne Teil der Gerate
wurde so konstruiert, dass eine
effiziente Luftfihrung und eine
konstante Leistung gewéahrleistet
werden kann — das auch bei voller
Beladung.

12 Alpeninox



Die Luft umgibt
die Speisen,
kuhlt sie optimal
herunter

und halt die
Temperatur
konstant
gleichmafig.

10% Gefahrenzone Weniger als
)
g 60 Sekunden,
9 um in die
8 e Sicherheitszone
7e zuruckzukehren
6 . b Die Grafik zeigt, was innerhalb
: o des Kiihltisches passiert: Bei
e ——+ 2 jeder Tiiroffnung veréndert
: :5 — sich die Temperatur. Bis
g) 4L @ L 8 zur Wiederherstellung der
10) : o c urspriinglichen Temperatur
S 3 ¢ Ol a werden zwei Minuten
B : ch g benétigt, die Speisen
© 9 e = < ~ bleiben jedoch unterhalb des
O : :qo' 8 kritischen Temperaturwertes
o 1 Py bei dem Bakterien entstehen.
c :
O
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time in seconds
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LEIDENSCHAFT
FUR DETAILS

Alle Teile des CRIO Line Kiihltisches wurden so entwickelt,
dass der Endanwender zufrieden ist - von der Technik bis
zum optischen Erscheinungsbild.

Die kleinen Details machen die CRIO Line so besonders.
Dabei ist das wichtigste Ziel Speisenqualitidt und Konstanz
der Innentemperatur zu erhalten.

Die CRIO Line Kiihltische gelangen schneller zur
urspriinglichen Innenraumtemperatur zuriick als andere
Kiihlgerate. Dabei bleibt die Temperatur immer unterhalb
des Werts bei dem Bakterien entstehen kénnen.

So behalten Lebensmittel in einem Alpeninox Kiihlgerat
ihre frischen Eigenschaften deutlich ldnger.

Alpeninox 15



MAXIMALE HYGIENE

Alle Komponenten kénnen einfach aus dem Innenraum entnommen werden.

Die Reinigung ist einfach, sicher und schnell, da Komponenten wie Luftleitbleche, Laufschienen, Gestelle und

Auflageschienen ohne Werkzeug ausgebaut werden konnen.

- Die magnetische Tiirdichtung kann einfach entnommen und ersetzt werden

+ Der selbstreinigende Drahtrahmen Kondensator muss nicht gewartet oder gereinigt werden und bietet dabei zu
jederzeit hohe Leistungen

« Der Tirgriff ist zu 100 % aus Edelstahl, es gibt keine Elemente oder Verbindungen aus Plastik. Dadurch
ergeben sich keine Schmutz- oder Staubecken

+ Alle inneren Ecken sind gerundet

« Frontblende spritzwassergeschutzt fur schnelle und grindliche Reinigung

« Bodenplatte aus rostfreiem Material, widerstandsfahig gegen aggressive Reinigungsmittel und Spritzwasser

« Bodenteil aus einem Stiick gefertigt, mit minimalen Nahten an den Seitenteilen (weniger als 0,5 mm stark)

+ Strahlwasserschutz IPX1 (Klassifizierung nach Intertek)

Gerundete Ecken Entnehmbare Gestelle und Selbstreinigender Drahtrahmen
Auflageschienen Kondensator

Edelstahl Tur und Schubladengriffe Entnehmbare Turdichtung Abtropfprofil

16 Alpeninox



FLEXIBEL UND VIELFALTIG

Gestalten Sie lhr Gerat nach Ihren Bediirfnissen und erhéhen Sie lhre Lagerkapazitat

Es gibt unzahlige Konfigurationsmaoglichkeiten und zahlreichen Grof3en:
« Kuhlung oder Tiefkuhlung

« Zwei,drei oder vier Abteile

« 650 mm oder 700 mm Korpushohe

+ Mit Arbeitsplatte, mit Arbeitsplatte und rickseitiger Aufkantung oder ohne Platte
« MitTuren oder unterschiedlichen Schubladengrofien

Steckerfertig oder zum Anschluss an ein externes Kalteaggregat

Maschinenfach rechts oder links

Auf Fuen oder auf Rollen

Mit oder ohne Schloss

[ aLpeniNOX
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DAS SIND IHRE MOGLICHKEITEN

CRIO Line®®
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CRIO Line*"H650 mm

Kihltische
-2/+10°C

Tiefklhltische
22/ =190

Alpeninox

]
I I

290 Liter
2 Abteile

je Abteil kann aus
folgenden Elementen
gewahlt werden:

« Turen

« 2 x Schubladen 1/2

« 3xSchubladen 1/3

1 xSchublade 2/3 +
1x Schublade 1/3

2 Abteile

je Abteil kann aus
folgenden Elementen
gewahlt werden:

« Turen
« 2xSchubladen 1/2

]
i

440 Liter
3 Abteile

je Abteil kann aus
folgenden Elementen
gewahlt werden:

« Turen

+ 2 x Schubladen 1/2

« 3xSchubladen 1/3

« 1 xSchublade 2/3 +
1xSchublade 1/3

3 Abteile

je Abteil kann aus
folgenden Elementen
gewahlt werden:

- Turen
2 xSchubladen 1/2

590 Liter
4 Abteile

je Abteil kann aus
folgenden Elementen
gewahlt werden:

« TUr

+ 2 x Schubladen 1/2

+ 3xSchubladen 1/3

+ 1 xSchublade 2/3 +
1xSchublade 1/3

4 Abteile

je Abteil kann aus
folgenden Elementen
gewahlt werden:

- Tur
« 2x Schubladen 1/2

Méglichkeiten Aggregat & Arbeitsplatte

steckerfertig & ohne Arbeitsplatte
steckerfertig & mit Arbeitsplatte
steckerfertig & mit Arbeitsplatte rickseitig aufgekantet

zentralgekihlt & ohne Arbeitsplatte
zentralgekihlt & mit Arbeitsplatte
zentralgekihlt & mit Arbeitsplatte rickseitig aufgekantet

steckerfertig & ohne Arbeitsplatte
steckerfertig & mit Arbeitsplatte
steckerfertig & mit Arbeitsplatte rickseitig aufgekantet

zentralgekihlt & ohne Arbeitsplatte
zentralgekuhlt & mit Arbeitsplatte
zentralgekihlt & mit Arbeitsplatte rickseitig aufgekantet



CRIO Line®®

CRIO Line*"H700 mm

Kuhltische
-2/+10°C

Tiefkuhltische
22 =18%C

[
]
]

290 Liter
2 Abteile

je Abteil kann aus
folgenden Elementen
gewahlt werden:

« Tlren

« 2x Schubladen 1/2

« 3x Schubladen 1/3

« 1 x Schublade 2/3 +
1x Schublade 1/3

2 Abteile

je Abteil kann aus
folgenden Elementen
gewahlt werden:

«Turen
« 2x Schubladen 1/2

440 Liter
3 Abteile

je Abteil kann aus
folgenden Elementen
gewahlt werden:

« Tlren

« 2x Schubladen 1/2

« 3xSchubladen 1/3

« 1 x Schublade 2/3 +
1xSchublade 1/3

3 Abteile

je Abteil kann aus
folgenden Elementen
gewahlt werden:

«Turen
« 2x Schubladen 1/2

590 Liter
4 Abteile

je Abteil kann aus
folgenden Elementen
gewahlt werden:

« TUr

« 2x Schubladen 1/2

» 3x Schubladen 1/3

« 1 x Schublade 2/3 +
1x Schublade 1/3

4 Abteile

je Abteil kann aus
folgenden Elementen
gewahlt werden:

«Tur
« 2x Schubladen 1/2

Méglichkeiten Aggregat & Arbeitsplatte

steckerfertig & ohne Arbeitsplatte
steckerfertig & mit Arbeitsplatte
steckerfertig & mit Arbeitsplatte rickseitig aufgekantet

zentralgekihlt & ohne Arbeitsplatte
zentralgekuhlt & mit Arbeitsplatte
zentralgekihlt & mit Arbeitsplatte riickseitig aufgekantet

steckerfertig & ohne Arbeitsplatte
steckerfertig & mit Arbeitsplatte
steckerfertig & mit Arbeitsplatte rickseitig aufgekantet

zentralgekihlt & ohne Arbeitsplatte

zentralgekihlt & mit Arbeitsplatte
zentralgekuhlt & mit Arbeitsplatte rickseitig aufgekantet

Alpeninox 19



Jedes Produkt entstammt einer
Forschungsgeschichte

Seit 1974 bietet Alpeninox einem grof3en
Kundenkreis Kuhlgerate an: Restaurants, Hotels,
Sozial- und Gesundheitsinstitutionen, Betriebe
der offentlichen Hand, Supermarkte, Backereien,
Konditoreien und Eisdielen.

Die Mission von Alpeninox ist ein permanenter
Einsatz fur Umweltschonung und Qualitat. Hierfur
haben wir bereits viele Auszeichnungen erhalten.

2013 gab es fUr uns eine der begehrtesten
Auszeichnungen auf dem Gebiet der
Energieklasseneinstufung (E.C.L.) durch die
Klasse 8, verliehen fur Leistungsverbesserung
des Energiewirkungsgrads fur Kihl- und
Tiefkihlgerate. Seit mehr als 40 Jahren kimmert
sich Alpeninox um das Herzstuck |hrer Kiche:
Lebensmittel — mit Expertise und Erfahrung.

Fur alle weiteren Informationen

besuchen Sie uns auf: www.alpeninox.com

by NordCap®/
]

Finanzien/Service Vetrieb Ost

28307 Bremen 12681 Berlin
Thalenhorststraf3e 15 Wolfener Straf3e 32/34, HausK
Tel.+4942148557-0 Tel.+4930936684-0
Fax+49421 488650 Tel.+4930936684-44
bremen@nordcap.de berlin@nordcap.de

Vetrieb West

40699 Erkrath
Max-Planck-Straf3e 30
Tel.+49211540054-0
Tel.+49211540054-54
erkrath@nordcap.de

Vetrieb Nord

21079 Hamburg
Grof3moorbogen 5
Tel.4+4940766183-0
Fax+4940770799
hamburg@nordcap.de

Vetrieb Sud

55218 Ingelheim
Hermann-Bopp-Strafie 16
Tel.+4961327101-0
Fax+4961327101-20
ingelheim@nordcap.de

www.nordcap.de

Das Unternehmen behélt sich das Recht auf Anderungen in den Spezifikationen vor ohne vorherige Ankindigung. Bilder sind nicht vertraglich bindend.



