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Sartscher

Technische Angaben

Bezeichnung Wokpfanne W385R
Art.-Nr.: A105971
Material: Edelstahl
= Geeignet fur das Kochen mit Induktionswoks,
Gas-Wok-Tischherden und Wokaufsatzen
Ausfahruna: = Inhalt: 6 Liter
g = Ausfiihrung Boden: rund
= Induktionsgeeignet
= Griff: hitzebestéandig
Durchmesser: innen 360 mm / auRen 385 mm
Abmessungen: B 385 x T 645 x H 160 mm
Gewicht: 1,7 kg

Passend zu den

= |nduktionstischwoks: 105832, 105840, A105935, A105936, A105937, A105939
= Gas-Wok-Tischherden: 1052303, 1052103, 1053103

Bezeichnung Wokpfanne W385F
Art.-Nr.: A105973
Material: Edelstahl
= Geeignet fur das Kochen mit Gas-, Elektro-,
Ceran- und Induktionsherden
Ausfiihruna: = |nhalt: 5,5 Liter
g = Ausfiihrung Boden: flach
= Induktionsgeeignet
= Griff: hitzebesténdig
Durchmesser: innen 360 mm / aufen 385 mm, Stellflache: 145 mm
Abmessungen: B 385 x T 645 x H 140 mm
Gewicht: 1,7 kg

Passend zu den

= Induktionskochern / Induktionstischherden: 105940, 105820, 105848, 105936S,
105836S, 105932, 105932S, 105843, 105843S, 105837, 105841, 105838, A105942,
A105954, A105946, A105948, A105949

Technische Anderungen vorbehalten!
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Gebrauchs- und Pflegehinweise

Packen Sie die Wokpfanne aus, entfernen und entsorgen Sie umweltgerecht das
Verpackungsmaterial. Entfernen Sie das Etikett von der Wokpfanne.

Spulen Sie die Wokpfanne vor dem ersten Gebrauch mit heil3em Wasser und mildem
Geschirrspulmittel griindlich aus. Verwenden Sie ein weiches Tuch oder einen
Schwamm. So werden Ruckstande entfernt, die bei der Produktion und Verpackung
entstanden sind. Spilen Sie die Wokpfanne mit klarem Wasser mehrfach aus und
trocknen Sie sie anschlieend ab.

Achten Sie vor dem Gebrauch immer darauf, dass die Wokpfanne sauber und
trocken ist, sonst kénnte sich bei hohen Temperaturen die Oberflache verfarben.

Lassen Sie die leere Wokpfanne niemals in der heiRen Kochmulde oder auf der
Kochflache stehen.

Versuchen Sie beim Kochen immer die niedrigste Temperatur zu benutzen, dies wird
Verfarbungen der Wokpfanne minimieren.

Vermeiden Sie Sto3e und plétzliche starke Temperaturunterschiede. Kiihlen Sie die
Wokpfanne nicht plétzlich ab.

Verwenden Sie keine metallischen Kuchenutensilien oder andere kratzende
Gegenstande beim Kochen, diese kénnen die Oberflache zerkratzen. Wir empfehlen
Pfannenwender oder Loffel aus hitzebestandigem Kunststoff oder aus Holz zu
verwenden.

Reinigen Sie die Wokpfanne nach jedem Gebrauch mit einer Spulbirste, einem
weichem Tuch oder Schwamm. Verwenden Sie bei Bedarf mildes Geschirrspulmittel.

Hinweis: Die Wokpfanne ist spiulmaschinengeeignet!

Bei einer starkeren Verschmutzung empfehlen wir die Wokpfanne fiir eine Weile
einzuweichen und danach, wie oben beschrieben, zu reinigen.

Verwenden Sie zur Reinigung niemals Bleichmittel oder Reinigungsmittel mir Chlor.

Um die Verfarbungen auf der Wokpfanne zu entfernen, kdnnen Essig oder fliissige
Zitronensaure benutzt werden. Geben Sie nach der Reinigung einen Schuss
Essig/Zitronensaure auf ein weiches Tuch und reiben Sie die Wokpfanne innen und
auflen ab. Die Wokpfanne glanzt wie zuvor.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Service-Hotline: 01805 971 197
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120 (14ct/Min. aus dem deutschen Festnetz)




