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Die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme lesen und
- griffbereit am Gerat aufoewahren!

Sicherheit

Diese Bedienungsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerats und ist eine wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk. Die Kenntnis
aller enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen schafft die
Voraussetzung fir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.
Zusatzlich gelten die fur den Einsatzbereich des Gerats glltigen
Unfallverhiitungsvorschriften, Sicherheitsbestimmungen und gesetzliche
Regelungen.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Beginn der Arbeiten am Gerét,
insbesondere vor der Inbetriebnahme, um Personen- und Sachschaden zu
vermeiden. UnsachgeméRe Verwendung kann zu Beschadigungen fiihren.

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Produkts und muss in unmittelbarer
Nahe des Geréts und jederzeit zugéanglich aufbewahrt werden. Wenn das Geréat
weitergegeben wird, muss die Bedienungsanleitung mit ausgehandigt werden.

1 Sicherheit

Das Gerat ist nach den derzeit giiltigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen
jedoch von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemaR oder nicht
bestimmungsgemal verwendet wird. Alle Personen, die das Gerat benutzen,
missen sich an die Anweisungen der Bedienungsanleitung halten und die
Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Signalworterklarung

Wichtige Sicherheits- und Warnhinweise sind in dieser Bedienungsanleitung durch
Signalwdrter gekennzeichnet. Diese Hinweise miissen unbedingt befolgt werden,
um Personenschaden, Unfélle und Sachschaden zu vermeiden.

& GEFAHR!

Das Signalwort GEFAHR warnt vor Gefahrdungen, die zu schweren
Verletzungen oder Tod fihren, wenn sie nicht vermieden werden.
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Sicherheit

& WARNUNG!

Das Signalwort WARNUNG warnt vor Gefahrdungen, die
mittelschwere bis schwere Verletzungen oder Tod zur Folge haben
kénnen, wenn sie nicht vermieden werden.

A VORSICHT!

Das Signalwort VORSICHT warnt vor Gefahrdungen, die leichte oder
maRige Verletzungen zur Folge haben kénnen, wenn sie nicht
vermieden werden.

ACHTUNG!

Das Signalwort ACHTUNG kennzeichnet mdgliche Sachschaden, die
bei Nichtbeachtung des Sicherheitshinweises auftreten kénnen.

HINWEIS!
Das Symbol HINWEIS setzt den Benutzer Uber weiterfihrende DE
Informationen und Tipps fur den Gebrauch des Gerats in Kenntnis.

1.2 Sicherheitshinweise

Elektrischer Strom
» Eine zu hohe Netzspannung oder unsachgeméRe Installation kann zu
elektrischem Stromschlag fuihren.

» Schliel3en Sie das Gerat nur an, wenn die Angaben auf dem Typenschild mit
der Netzspannung ubereinstimmen.

» Halten Sie das Gerat trocken um Kurzschliisse zu vermeiden.

* Wenn im Betrieb Stérungen auftreten, trennen Sie das Gerat sofort von der
Stromversorgung.

» Beriihren Sie den Netzstecker des Gerats nicht mit nassen Handen.

+ Greifen Sie niemals nach dem Gerét, wenn es ins Wasser gefallen ist. Trennen
Sie das Gerat sofort von der Stromversorgung.

+ Lassen Sie Reparaturen und das Offnen des Gehauses nur von Fachkraften
und Fachwerkstatten ausfihren.

+ Tragen Sie das Gerat nicht am Anschlusskabel.
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Sicherheit

Bringen Sie das Anschlusskabel nicht mit Warmequellen oder scharfen Kanten
in Bertihrung.

Knicken, quetschen oder verknoten Sie das Anschlusskabel nicht.
Wickeln Sie das Anschlusskabel des Gerats immer vollstandig ab.
Stellen Sie niemals das Gerat oder andere Gegenstande auf das Anschlusskabel.

Greifen Sie immer an den Netzstecker, um das Gerat von der Stromversorgung
zu trennen.

Uberpriifen Sie das Anschlusskabel regelmaRig auf Beschadigungen. Benutzen
Sie das Gerat nicht, wenn das Anschlusskabel beschéadigt ist. Wenn dieses
Schéaden aufweist, muss es durch den Kundendienst oder einen qualifizierten
Elektriker ausgetauscht werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Brandgefahr / Gefahr durch brennbare Materialien / Explosionsgefahr!

Verwenden Sie keine elektrischen Geréte innerhalb des Gerates.

Lagern oder verwenden Sie kein Benzin oder andere feuergefahrliche Gase und
Flussigkeiten in der Nahe von diesem oder anderen Geréaten. Die Gase kdnnen
eine Brandgefahr darstellen oder explodieren.

Lagern Sie keine explosiven Stoffe wie Sprithdosen mit brennbarem Treibmittel
in diesem Geréat. Behalter mit brennbaren Gasen und Flissigkeiten kénnen bei
niedrigen Temperaturen auslaufen und sich durch Funkenbildung elektrischer
Geréate entziinden. Explosionsgefahr!

Wenn Kaltemittel austritt, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Entfernen Sie alle Zundquellen in der Nahe, liften Sie den Raum und wenden
Sie sich an den Kundendienst. Vermeiden Sie den Kontakt von Kaltemittel mit
den Augen, es kann ernsthafte Augenverletzungen verursachen.

Reinigen Sie das Gerat und Geréteteile nie mit leicht entziindbaren
Flussigkeiten. Die daraus entstehenden Gase kdnnen eine Brandgefahr
darstellen oder explodieren.

Sollte ein Brand entstehen, trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung,
bevor Sie geeignete MaRnahmen zur Brandbekdmpfung einleiten. Das Feuer
niemals mit Wasser l6schen, wenn das Gerat an die Stromversorgung
angeschlossen ist. Sorgen Sie fir ausreichend Frischluftzufuhr nach dem
Loéschen des Brandes.

Beschleunigen Sie den Abtauvorgang nicht mit mechanischen Vorrichtungen
oder Heizquellen (Kerzen oder Heizungen) oder auf andere Weise. Der
aufkommende Dampf kann einen Kurzschluss verursachen und zu hohe
Temperaturen kénnen das Geréat beschadigen.

Halten Sie alle Liftungséffnungen des Gerates wahrend des Betriebes frei.
Beschadigen Sie niemals den Kihlkreislauf des Gerétes.

4/26 135028



€artscher

» Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen, mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen.

Sicherheit

Bedienpersonal

* Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder durchgefuhrt werden,
es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

* Kinder jiinger als 8 Jahre sind vom Gerat und dem Anschlusskabel
fernzuhalten.

Fehlgebrauch
+ Bestimmungswidrige oder verbotene Verwendung kann zu Beschadigungen an
dem Gerat fuhren.

* Verwenden Sie das Gerat nur in betriebssicherem und technisch einwandfreiem
Zustand.

* Verwenden Sie das Gerat nur, wenn alle Anschliisse vorschriftsgeman
ausgefihrt sind.

* Verwenden Sie das Gerat nur in sauberem Zustand.

* Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile. Fihren Sie niemals selbst Reparaturen
am Gerat durch.

* Nehmen Sie keine Umbauten oder Veranderungen am Gerat vor.

+ Schalten Sie das Gerat nicht zu haufig mit der Ein-/Aus-Taste ein, um eine
Beschadigung des Kompressors zu vermeiden. Achten Sie auf einen Intervall
von mindestens 5 Minuten.

* Fihren Sie keine Metallbleche oder elektrische Gegenstéande in das Geraét ein,
um Feuer und Kurzschliisse zu vermeiden.

* Schalten Sie das Gerét nicht ein, bevor Sie die Motor-Abdeckung-Ruhrwerk-
Komponente nicht eingesetzt haben.
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1.3 BestimmungsgemaRe Verwendung

Sicherheit

Jede Uber die folgende bestimmungsgemafe Verwendung hinausgehende
und/oder andersartige Verwendung des Gerates ist untersagt und gilt als nicht
bestimmungsgeman.

Folgende Verwendungen sind bestimmungsgemalr::

— Zubereiten von Eiscreme, Frozen Joghurt, Sorbets, halbgefrorene
Desserts.

Das Gerat ist nicht fur den dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet!

Dieses Gerat kann im Haushalt und ahnlichen Bereichen verwendet werden, z. B.:

— in Kichen fiur die Mitarbeiter in Laden, Bliros oder ahnlichen
Arbeitsumgebungen;

— in landwirtschaftlichen Betrieben;
— von Kunden in Hotels, Motels und anderen typischen Wohneinrichtungen;
— in Fruhstlickspensionen.

1.4 Bestimmungswidrige Verwendung

Eine bestimmungswidrige Verwendung kann zu Personenschéaden sowie
Sachschéden durch geféhrliche elektrische Spannung, Feuer und hohe
Temperaturen fihren. Fiihren Sie ausschlielich diejenigen Arbeiten mit dem Geréat
durch, die in dieser Bedienungsanleitung beschrieben sind.
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Allgemeines

2 Allgemeines

2.1 Haftung und Gewdhrleistung

Alle Angaben und Hinweise in dieser Bedienungsanleitung wurden unter
Beriicksichtigung der geltenden Vorschriften, des aktuellen ingenieurtechnischen
Entwicklungsstands sowie unserer langjahrigen Erkenntnisse und Erfahrungen
zusammengestellt. Der tatsachliche Lieferumfang kann bei Sonderausfiihrungen,
der Inanspruchnahme zusatzlicher Bestelloptionen oder auf Grund neuester
technischer Anderungen, u. U. von den hier beschriebenen Erlauterungen und
zeichnerischen Darstellungen abweichen.

Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fiir Schaden und Stérungen bei:
— Nichtbeachtung der Anweisungen,
— bestimmungswidriger Verwendung,
— technischen Anderungen durch den Benutzer,
— Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile.

Technische Anderungen am Produkt im Rahmen der Verbesserung der
Bedienungseigenschaften und der Weiterentwicklung behalten wir uns vor.

2.2 Urheberschutz

Die Bedienungsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschitzt. Vervielfaltigungen in
jeglicher Art und Form — auch auszugsweise — sowie die Verwertung und/oder
Mitteilung des Inhaltes sind ohne schriftliche Zustimmung des Herstellers nicht
gestattet. Zuwiderhandlungen verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche
bleiben vorbehalten.

2.3 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU. Dies
bescheinigen wir in der EG-Konformitétserklarung. Bei Bedarf senden wir lhnen
gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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3 Transport, Verpackung und Lagerung

Transport, Verpackung und Lagerung

3.1 Transportinspektion

Priifen Sie die Lieferung nach Erhalt unverziiglich auf Vollstandigkeit und
Transportschaden. Nehmen Sie bei dul3erlich erkennbaren Transportschaden die
Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt entgegen. Vermerken Sie den
Schadensumfang auf den Transportunterlagen/ Lieferschein des Transporteurs und
leiten Sie die Reklamation ein. Reklamieren Sie verdeckte Méngel sofort nach
Erkennen, da Schadensersatzanspriiche nur innerhalb der geltenden
Reklamationsfristen geltend gemacht werden kénnen.

Falls Teile oder Zubehor fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem
Kundenservice Kontakt auf.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Gerétes nicht weg. Sie benétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerét bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden missen.

Die Verpackung und einzelne Bauteile sind aus wiederverwertbaren Materialien
hergestellt. Im Einzelnen sind dies: Folien und Beutel aus Kunststoff, Verpackung
aus Pappe.

Fuhren Sie wiederverwertbare Verpackungen dem Recycling zu. Beachten Sie die
in Threm Land geltenden Vorschriften.

3.3 Lagerung

Lassen Sie die Packstucke bis zur Installation verschlossen und bewahren Sie
diese unter Beachtung der au3en angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung auf.
Lagern Sie die Packstiicke nur unter folgenden Bedingungen:

— in geschlossenen Raumen

— trocken und staubfrei

— vor aggressiven Medien ferngehalten

— vor Sonneneinstrahlung geschiitzt

— vor mechanischen Erschitterungen geschiitzt.

Bei langerer Lagerung (> 3 Monate) kontrollieren Sie regelmafig den
Allgemeinzustand aller Teile und der Verpackung. Erneuern Sie bei Bedarf die
Verpackung.

8126 135028



Technische Daten

4 Technische Daten

41 Technische Angaben

Bezeichnung:

Art.-Nr.:

Material:

Ausfuhrung Eisbehalter:

Inhalt Eisbehélter in Liter:

Eisproduktionszyklus in Minuten:

Kihlung:

Kéltemittel / Menge in kg:
Gefrierbereich von - bis, in °C:
Anschlusswert:

Mafe (B x T x H) in mm:
Gewicht in kg:

Technische Anderungen vorbehalten!

Ausfuhrung / Eigenschaften

* Farbe: weil}

€artscher

Eismaschine 1500
135028

Kunststoff

Edelstahl, herausnehmbar
1,5

30 - 60

Kompressor

R600a | 0,023

-10 - -25

0,12 KW | 220-240 V | 50 Hz
380 x 270 x 245

8,7

» Ausgelegt fur: Speiseeis | Frozen Joghurt | Sorbets | halbgefrorene Desserts

» Steuerung: elektronisch
» Digital-Anzeige
» Ein-/Ausschalter

* Inklusive: 1 Eisportionierer | 1 Messbecher

135028
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4.2 Baugruppeniibersicht

Technische Daten

—
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Abb. 1
1. Gehause 2. Digital-Anzeige
3. Bedientasten 4. Beluftungsoéffnungen
5. Motor 6. Transparente Abdeckung
7. Ruhrwerk 8. Eisbehélter
9. Kuhlzylinder 10. Messbecher

11. Eisportionierer
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Zusatzliches Zubehor (nicht im Lieferumfang enthalten!)

Installation und Bedienung

/ i \ Eisbehalter 1500
J w Material: Edelstahl
Inhalt: 1,5 Liter
P ‘ Mafe: B 155 x T 138 x H 140 mm

Gewicht: 0,34 kg
Art.-Nr. 135029

4.3 Funktion des Gerates

Die Eismaschine mit ihrem Fassungsvermdégen von 1,5 Liter ist fur die individuelle
Zubereitung von frischen Eisvariationen wie Speiseeis, Frozen Joghurt, Sorbets
und halbgefrorene Desserts konzipiert. Dank einfacher Bedienung Uber die Tasten
der Bedienblende gelingen die Einstellungen der verschiedenen Funktionen und
der Betriebszeit, welche in der Digital-Anzeige erscheint.

5 Installation und Bedienung
5.1 Installation

Auspacken / Aufstellen

* Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle auf3eren und inneren
Verpackungsteile, sowie Transportsicherungen.

A VORSICHT!

Erstickungsgefahr!

Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und Styroporteile
auRerhalb der Reichweite von Kindern.

« Ziehen Sie falls vorhanden die Schutzfolie vom Gerat ab. Ziehen Sie die
Schutzfolie langsam ab, damit keine Kleberriickstande zurtickbleiben. Entfernen
Sie eventuelle Kleberriickstdnde mit einem geeigneten Lésungsmittel.

» Achten Sie darauf, dass das Typenschild und die Warnhinweise am Gerat nicht
beschadigt werden.

» Stellen Sie das Gerat niemals in nasser oder feuchter Umgebung auf.
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Installation und Bedienung

Stellen Sie das Geréat so auf, dass die Anschliisse leicht zugénglich sind und bei
Bedarf schnell getrennt werden kénnen.

Stellen Sie das Geréat auf eine Flache mit folgenden Eigenschaften:
— eben, ausreichend tragfahig, wasserresistent, trocken und hitzebestandig
— ausreichend grof3, um ungehindert mit dem Gerat arbeiten zu kénnen
— gut zuganglich
— mit einer guten Luftzirkulation.

Halten Sie ausreichenden Abstand zu Tischkanten ein. Das Gerat konnte
kippen und herunterfallen.

Stellen Sie das Gerat nicht an Platzen mit hoher Luftfeuchtigkeit auf. Die relative
Luftfeuchtigkeit sollte max. 70 % betragen.

Stellen Sie das Gerat nicht an Platzen mit direkter Sonneneinstrahlung oder in
der Nahe von Warmequellen (Herd, Heizung, Heizgerate, usw.) auf.
Warmequellen kénnen den Energieverbrauch negativ beeinflussen, sowie zu
Funktionseinschrankungen fiihren.

Um Stérungen des Kompressors zu vermeiden, kippen Sie das Gerat nicht
mehr als 45°, wenn Sie es aufstellen oder transportieren.

Stellen Sie das Geréat so auf, dass genugend Luft frei zirkulieren kann.
Verdecken und blockieren Sie nicht die Beluftungséffnungen des Gerétes.

Halten Sie einen Mindestabstand von 10 cm zu Wanden und anderen
Gegenstanden ein.

Anschliel3en - Strom

Prifen Sie, ob die technischen Angaben des Geréts (siehe Typenschild) zu den
Daten der ortlichen Stromversorgung passen.

SchlieRen Sie das Gerét an eine ausreichend abgesicherte Einzelsteckdose mit
Schutzkontakt an. Schliel3en Sie das Gerat nicht an eine Mehrfachsteckdose an.

Verlegen Sie das Anschlusskabel so, dass niemand darauf treten oder dartiber
stolpern kann.

12/26 135028



€artscher

Installation und Bedienung

5.2 Bedienung

Hinweise und Tipps fir die Eiscremezubereitung

» Die meisten Rezepte bestehen aus Sahne, Milch, Eiern und Zucker. Fir
bessere Ergebnisse bei der Eiscremezubereitung empfehlen wir, die Eier und
Zucker mit einem elektrischen Mixer vorher zu schlagen, um das Volumen der
Eiscrememenge zu vergrofl3ern.

» Der Geschmack und die Konsistenz der Eiscreme hangen sehr stark von den
Zutaten, die Sie gewahlt haben, ab: je mehr Fettgehalt, desto fester die
Eiscreme. Eine schwere Creme enthélt Minimum 36% Fett, leichte Creme 10-
18% Fett.

+ Halten Sie immer dieselbe Menge der Flussigkeit ein, z. B.: die leichteste
Eiscreme kann erzeugt werden bei Verwendung von mehr Milch als Sahne,
oder nur Milch.

* Sie kdnnen nattrlich auch fettarme Milch verwenden, aber die Konsistenz der
Eiscreme wird unterschiedlich sein.

* Um wahrend der Zubereitung die Eiscreme zu suf3en, geben Sie den Zucker
oder SuR3stoff nicht direkt in den Eiscremebehélter (er 16st sich nicht auf).
Stattdessen losen Sie den Zucker in ein bisschen Wasser oder fettarmer Milch
und giefRen Sie den erhaltenen Sirup (gekihlt) in den Eiscremebehalter.

» Bei Verwendung von Obst oder Friichten im Rezept mussen diese davor immer
gewaschen und getrocknet werden, Hilsenfrliichte miissen immer geschalt und
entkernt werden. Machen Sie aus diesen Zutaten eine getrennte Mischung mit
dem Mixer, bevor Sie diese zu der Eiscreme zufugen.

» Bei Verwendung von Eiern vergewissern Sie sich, dass diese frisch sind.

+ Viele Rezepte verweisen auf das Kochen, bereiten Sie diese Zutaten einen Tag
zuvor, um sicher zu gehen, dass diese kalt sind.

Vor dem Gebrauch

1. Reinigen Sie das Gerat und Zubehdr vor dem ersten Gebrauch nach
Anweisungen im Abschnitt 6 ,,Reinigung“.
2. Trocknen Sie das Gerat und Zubehor anschliel3end grindlich ab.

3. Stellen Sie das Gerét auf einer ebenen Flache auf.
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Installation und Bedienung

Zutaten vorbereiten

1.

Bereiten Sie alle Zutaten fur die Eiscremezubereitung nach lhrem individuellen
Rezept oder dem Rezeptvorschlag in dieser Bedienungsanleitung vor. Beachten
Sie die Hinweise im Abschnitt ,,Hinweise und Tipps fur die
Eiscremezubereitung®.

HINWEIS!

Geben Sie niemals warme oder heifle Zutaten in den Eiscremebehélter,
kiihlen Sie die Zutaten immer vor.

Die optimale Temperatur der Zutaten liegt bei ca. 20 (+ 3) °C.

Stellen Sie die Zutaten nicht in den Gefrierschrank zum Vorgefrieren, da
sonst das Ruhrwerk wahrend der Eiscremezubereitung blockiert.

Rezeptvorschlag Schokoladen-Eiscreme

Zutaten:

500 ml Sahne

250 ml Vollmilch

100 g Zucker

100 g geschmolzene Schokolade
4 Eigelbe

Geben Sie die Eigelbe in eine Schissel, fligen Sie den Zucker unter Rihren
nach und nach hinzu. Verriihren Sie die Zutaten bis eine gleichmaRige
Mischung entsteht.

Flgen Sie die Sahne und die Milch nach und nach unter Rihren hinzu, bis alle
Zutaten gut vermischt sind.

Ruhren Sie die geschmolzene Schokolade unter die Mischung.

Das Rezept kann vielseitig durch Zugabe von gewiinschten Zutaten nach lhrem
personlichen Geschmack ergénzt und verfeinert werden.
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Installation und Bedienung

Anzeigen / Bedientasten
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Abb. 2
1. Anzeige Betriebszeit 2. Anzeige Kuhlbetrieb
3. Anzeige Rihrbetrieb 4. Anzeige Eiscreme
5. Anzeige Frozen Joghurt 6. Ein-/Aus-Taste
7. Taste Verlangerung Betriebszeit 8. Funktionswahltaste
9. Taste START/PAUSE 10. Taste Reduzierung Betriebszeit
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Schritte zur Herstellung von Eiscreme

Installation und Bedienung

1. Fuhren Sie die nachfolgenden Schritte durch, um die gewtinschte Eiscreme
zuzubereiten.

Schritt 1

2. Geben Sie die gut vorbereiteten
Rezeptzutaten in den herausnehmbaren
i Eisbehalter.

== 3. Verrihren Sie die Zutaten im Eisbehalter.

Abb. 3

DE .
. Schritt 2

Abb. 4

4. Setzen Sie dann den Eisbehélter in den Kuhlzylinder ein.

5. Beachten Sie, dass die Befestigungen des Henkels vom Eisbehalter mit den

dafur vorgesehenen Rillen (A) am oberen Rand des Kihlzylinders ausgerichtet
sind.

16/ 26 135028



€artscher

Installation und Bedienung

Schritt 3 Schritt 4

Abb. 5 Abb. 6
6. Installieren Sie die transparente 7. Montieren Sie das Rihrwerk an der
Abdeckung und den Motor. Abdeckung mit Motor.

Schritt 5

8. Setzen Sie die in Schritten 3, 4 installierten Komponente in die Eismaschine ein.
9. Stellen Sie sicher, dass diese korrekt im Eisbehélter eingestzt sind.

10. Verriegeln Sie die Komponente im Uhrzeigersinn und achten Sie darauf, dass
die Dreiecksmarkierung auf den Komponenten auf die "LOCK"-Markierung (B)
gedreht wird.
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Installation und Bedienung

Schritt 6
e
U R O
Abb. 8

11. Schlief3en Sie das Anschlusskabel an das Gerat an.
12. Stecken Sie den Netzstecker in eine geeignete Einzelsteckdose.

13. Wahlen Sie durch wiederholtes Driicken der Funktionstaste = die Funktion
der Eiscremezubereitung, bis das entsprechende Symbol ‘ aufleuchtet.

14. Stellen Sie durch Driicken der Tasten + oder = die benotigte Betriebszeit
ein.

15. Driicken Sie anschlief3end die Taste START/PAUSE ’", um die
Eiscremezubereitung zu starten.

Schritt 7
Wenn die Eiscreme fertig ist, ertont ein akustisches Signal.
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Installation und Bedienung

Schritt 8

Abb. 9

16. Drehen Sie die transparente Abdeckung mit Motor und Riihrwerk gegen den
Uhrzeigersinn auf die Entriegelungs-Markierung.

Beim Herausdrehen ist ein leichtes Reibungsgerausch zu héren, das ist normal.

(UNLOCK) iibereinstimmt, nehmen Sie die Motor-Abdeckung-Ruhrwerk-
Komponente heraus.

18. Nehmen Sie dann den Eisbehalter mit der Eiscreme heraus.

19. Servieren Sie die Eiscreme mit dem mitgelieferten Eisportionierer oder stellen
Sie diese vorubergehend zur Kihlung in den Kihlschrank.

17. Wenn die Dreieck-Markierung am Motor mit der Entriegelungs-Markierung

Verfahren zur Herstellung von Eiscreme

1. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste d) um die Eismaschine einzuschalten.

2. Um die Funktion der Eiscremezubereitung auszuwéhlen, driicken Sie die
Funktionswahltaste — so oft, bis das entsprechende Symbol ‘ aufleuchtet.

Der Standardproduktionsmodus [Eiscreme] betragt 60 Minuten.

3. Wenn Sie die Betriebszeit anpassen méchten, driicken Sie die Tasten + oder
=, bis die gewlinschte Betriebszeit in der Digital-Anzeige erscheint.

Die Betriebszeit kann bei einmaligem Driicken der entsprechenden Taste in
1-Minuten-Intervallen erhéht oder reduziert werden.

Fiir schnelle Anderung der Betriebszeit muss die entsprechende Taste fiir 2
Sekunden lang gedriickt werden.
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4. Nach der Einstellung der Betriebszeit driicken Sie die Taste START/PAUSE
’“, um die Eiscremezubereitung zu starten.

Installation und Bedienung

5. Wenn Sie wahrend der Eiscremezubereitung die Taste START/PAUSE >l
driicken, stoppt die Eismaschine ihren Betrieb.

In der Digital-Anzeige wird die verbleibende Betriebszeit angezeigt.

6. Dricken Sie erneut die Taste START/PAUSE ’“, um den Zubereitungs-
prozess fortzusetzen.

Das Gerat wird den Betrieb entsprechend der eingestellten Funktion und der
verbleibenden Zeit weiter ausfihren.

Nach Ablauf der eingestellten Betriebszeit ertént ein akustisches Signal.
Der Zubereitungsprozess ist abgeschlossen.

Wenn der Zubereitungsprozess abgeschlossen ist und keine weiteren Einstellungen
stattfinden, schaltet das Gerat automatisch in den Kihlbetrieb.

7. Nehmen Sie die Abdeckung mit Motor und Ruhrwerk vom Gerét ab.

8. Entnehmen Sie die bendtigte Eiscreme aus den Eisbehélter oder den
Eisbehélter aus dem Kuhlzylinder heraus.

9. Servieren Sie die Eiscreme mit Hilfe von Eisportionierer oder bewahren Sie die
Eiscreme im Kihlschrank auf, damit diese nicht schmilzt.

Funktion Kihlung

T I .
1. Dricken Sie die Ein-/Aus-Taste o, um das Gerat einzuschalten.

2. Driicken Sie die Funktionswahltaste = und wahlen Sie die Funktion Kiihlung
aus.
3. Stellen Sie nach Auswahl der Funktion die Betriebszeit ein, indem Sie die Taste

+ oder = einmal kurz driicken, um die Einstellung in 1-Minuten-Intervallen
vorzunehmen.

4. Fur schnelle Einstellung der Betriebszeit bis 60 Minuten driicken Sie die
entsprechende Taste 2 Sekunden lang.

Die eingestellte Betriebszeit erscheint in der Digital-Anzeige.

5. Dricken Sie die Taste START/PAUSE ’“, um die Kuhlung zu starten.
Die eingestellte Betriebszeit wird heruntergezéhlt.
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Wenn Sie wahrend des Kiihlungsprozesses die Taste START/PAUSE 4!
driicken, schaltet sich das Gerat ab und in der Digital-Anzeige wird die verbleibende
Betriebszeit angezeigt.

Installation und Bedienung

6. Wenn Sie die START/PAUSE >l erneut driicken, wird die Arbeit
entsprechend der eingestellten Funktion und der verbleibenden Betriebszeit
fortgesetzt.

Nach Ablauf der eingestellten Betriebszeit stoppt das Gerat den Betrieb und es
ertdnt ein akustisches Signal. Der Zubereitungsprozess ist abgeschlossen.

Funktion Rihrbetrieb

|
1. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste O, um das Geréat einzuschalten.

2. Driicken Sie die Funktionswahltaste EE, wahlen Sie die Funktion Ruhrbetrieb
aus.
3. Wenn Sie nach Auswahl der Funktion Rihrbetrieb die Betriebszeit einstellen
mochten, driicken Sie die Taste + oder = einmal, um die Einstellung in 1-

Minuten-Intervallen vorzunehmen.
4. Fur schnelle Einstellung der Betriebszeit bis 60 Minuten driicken Sie die
entsprechende Taste 2 Sekunden lang.
5. Nach der Einstellung der Betriebszeit driicken Sie die Taste START/PAUSE
’", um den Ruhrbetrieb zu starten.
Die eingestellte Betriebszeit wird heruntergezéahlt und erscheint in der Digital-
Anzeige.

6. Wenn Sie wahrend des Ruhrbetriebes die Taste START/PAUSE 4 drucken,
schaltet sich das Geréat ab und in der Digital-Anzeige wird die verbleibende
Betriebszeit angezeigt.

7. Wenn Sie die Taste START/PAUSE >l erneut driicken, wird die Arbeit
entsprechend der eingestellten Funktion und der verbleibenden Zeit fortgesetzt.

Nach Ablauf der eingestellten Betriebszeit stoppt das Geréat den Rihrbetrieb und es
ertdnt ein akustisches Signal.

135028 21/26



€artscher

Funktion Frozen Joghurt

Installation und Bedienung

|
1. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste O, um das Gerat einzuschalten.

2. Driicken Sie die Funktionswahltaste EE, wabhlen Sie die Funktion Frozen

Joghurt 5 aus.

3. Wenn Sie nach Auswahl dieser Funktion die Betriebszeit einstellen méchten,
driicken Sie die Taste + oder = einmal, um die Einstellung in 1-Minuten-
Intervallen einzustellen.

4. Fur schnelle Einstellung der Betriebszeit bis zu 24 Stunden driicken Sie die
entsprechende Taste 2 Sekunden lang.

5. Nach der Einstellung der Betriebszeit driicken Sie die Taste START/PAUSE

"“, um den Zubereitungsprozess von Frozen Joghurt zu starten.

Die eingestellte Betriebszeit wird heruntergezéhlt und erscheint in der Digital-
Anzeige.

6. Wenn Sie wahrend des Betriebes die Taste START/PAUSE > drtcken,
schaltet sich das Gerat ab und in der Digital-Anzeige wird die verbleibende
Betriebszeit angezeigt.

7. Wenn Sie die Taste START/PAUSE 4l erneut driicken, wird die Arbeit
entsprechend der eingestellten Funktion und der verbleibenden Zeit fortgesetzt.

Nach Ablauf der eingestellten Betriebszeit stoppt das Gerat den Zubereitungs-
prozess von Frozen Joghurt und es ertént ein akustisches Signal.

Der Zubereitungsprozess ist abgeschlossen.

Kihlhaltefunktion (Eiscreme-lsolierfunktion)

Um zu verhindern, wenn Sie wahrend der Eiscremeherstellung nicht am Gerat sind
und die Eiscreme nicht rechtzeitig nach der Herstellung gegessen oder gelagert
werden kann und die Eiscreme schmilzt, ist das Gerat mit einer Isolierfunktion
ausgestattet. Wenn die Eiscremeherstellung abgeschlossen ist und keine
Einstellungen am Gerét vorgenommen werden, schaltet das Gerat automatisch in
das Isolierprogramm. Die Isolierzeit betrdgt 1 Stunde. Nach 1 Stunde wird die
Eismaschine in den Standby-Modus geschaltet.

Motor-Selbstschutzfunktion

In den Funktionen Rihrbetrieb und Eiscremezubereitung wird die Eiscreme mit
zunehmender Betriebsdauer immer harter, dadurch kann das Riihrwerk blockiert
werden. Eine Leiterplatte Uberwacht den Motor und schaltet ihn automatisch ab, um
die Lebensdauer des Ruhrmotors zu gewahrleisten.
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Nachdem der Kompressor im Eiscremezubereitungsmodus oder im Kithimodus
angehalten wird oder den Kuhlbetrieb anhalt, hat der Kompressor eine Schutzzeit
von etwa 3 Minuten.

Wenn das Anschlusskabel eingesteckt wird, wird die Eismaschine standardmafig
neu gestartet. Zu diesem Zeitpunkt gibt es keine Verzdgerung bei der Auswahl der
Eiscremezubereitung oder des reinen Kihlbetriebes.

Installation und Bedienung

Selbstschutzfunktion des Kompressors

Gerat ausschalten

1. Schalten Sie das Gerat tUber die Ein-/Aus-Taste aus, wenn Sie es nicht mehr
benutzen.

2. Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, indem Sie den Netzstecker
aus der Steckdose ziehen.

Zubereitete Eiscreme lagern

» Sie kdnnen die gefrorene Eiscreme in einem geeigneten Behélter verschlossen
fur eine bestimmte Zeit aufbewahren; bei langerem Aufbewahren verliert die
Eiscreme aber an Geschmack und Qualitat. Nach ca. ein bis zwei Wochen
verfallt die Struktur der Eiscreme und die Frische geht verloren.

* Lagern Sie die Eiscreme bei einer Mindesttemperatur von -12 °C. Kennzeichnen
Sie das Datum der Herstellung und schreiben Sie die Bezeichnung der Sorte
auf den Behalter.

VORSICHT!
Eiscreme ist anfallig fur Bakterien.
Halten Sie die Eismaschine sowie die Aufbewahrungsbehélter immer in

einwandfreiem sauberen und trockenen Zustand. Frieren Sie niemals
aufgetaute oder halbgefrorene Eiscreme wieder ein.

* Entnehmen Sie die Eiscreme aus dem Gefrierschrank ca. 20 Minuten vor dem
Servieren und stellen Sie den Behalter fir 10 Minuten in den Kihlschrank.

» Die Eiscreme kann auch fiir 10 bis 15 Minuten bei Raumtemperatur aufbewahrt
werden, um die richtige Temperatur zum Verzehr zu erreichen.
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6

6.1

Reinigung

Reinigung
Sicherheitshinweise zur Reinigung

Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung von der Stromversorgung.
Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerét eindringt. Tauchen Sie das
Gerat zum Reinigen nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten. Verwenden Sie
keinen Druckwasserstrahl, um das Geréat zu reinigen.

Verwenden Sie keine spitzen oder metallischen Gegenstande (Messer, Gabel
etc.) um das Geréat zu reinigen. Spitze Gegenstande kdnnen das Gerat
beschadigen und bei Kontakt mit stromfuhrenden Teilen zu einem Stromschlag
fuhren.

Verwenden Sie zum Reinigen keine Scheuermittel, Idsemittelhaltigen oder
atzende Reinigungsmittel. Diese kénnen die Oberflache beschadigen.

6.2 Reinigung

10.

Reinigen Sie das Gerat grundlich nach jedem Gebrauch.

Nehmen Sie die transparente Abdeckung mit Motor und Ruhrwerk vom Gerét ab
und bauen Sie sie auseinander.

Nehmen Sie den Eisbehélter aus dem Kihlzylinder heraus.
Fillen Sie die Eiscreme in einen geeigneten Behélter.

Reinigen Sie den Eisbehélter griindlich mit warmem Wasser, mildem
Reinigungsmittel und einem weichen Tuch oder Schwamm.

ACHTUNG!

Der Eisbehélter kann sich bei St63en, unvorsichtiger Handhabung
verformen und den Betrieb beeintrachtigen.

Seien Sie sehr vorsichtig bei der Reinigung des Eisbehélters.

Reinigen Sie die abgenommenen Teile (Abdeckung, Ruhrwerk), sowie das
Zubehor (Eisportionierer, Messbecher) mit warmem Wasser und einem weichen
Tuch oder Schwamm. Verwenden Sie bei Bedarf ein mildes Reinigungsmittel.
Spilen Sie alle gereinigten Teile griindlich mit klarem Wasser nach.

Wischen Sie den Motor nur mit einem leicht feuchten Tuch ab.

Trocknen Sie alle Teile mit einem weichen, fuselfreien Tuch ab oder lassen Sie
sie an der Luft trocknen.

Reinigen Sie das Ruhrwerk und den Eisbehalter regelmafig nach der Reinigung
mit einem fur Lebensmittelbereich geeigneten Desinfektionsreiniger. Beachten
Sie die Hinweise der Hersteller dieser Reiniger.
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11. Wischen Sie das Gehause und das Anschlusskabel mit einem leicht feuchten,
weichen Tuch ab.

12. Positionieren Sie die Einzelteile wieder im Gerat:
— setzen Sie den Eisbehélter wieder den Kihlzylinder ein,

— bauen Sie das Ruhrwerk, die transparente Abdeckung und den Motor
wieder zusammen,

— setzen Sie diese Baugruppe in den Eisbehélter ein.

Moégliche Funktionsstérungen

7 Mogliche Funktionsstdérungen

Die folgende Tabelle enthalt Beschreibungen von méglichen Ursachen und
MafRnahmen zur Behebung von Funktionsstérungen oder Fehler beim Betrieb des
Gerates. Wenn sich die Funktionsstérungen nicht beheben lassen, kontaktieren Sie
den Kundendienst.

Geben Sie unbedingt die Artikel-Nummer, die Modell-Bezeichnung und die Serien-
Nummer an. Diese Angaben finden Sie auf dem Typenschild des Gerates.

Fehler Mégliche Ursache Behebung

Nach der Eiscreme- | Eisbildung zwischen dem 3 bis 8 Minuten warten,
zubereitung lasst Eisbehalter und dann den Eisbehalter

sich der Eisbehalter  Kihlzylinder z. B. durch herausnehmen

schwer heraus- Wassertropfen

nehmen

Ruhrwerk hebt die Ruhrwerk ist nicht korrekt in  Rihrwerk erneut einsetzen,
transparente den Eiscremebehélter auf die korrekte Verbindung
Abdeckung, diese eingesetzt worden zwischen Motoraufnahme
lasst sich nicht und Ruhrwerk achten
verschlieRen

Eisbehalter l&sst sich ' Eisbehalter verformt Kundendienst kontaktieren
nicht in den Eisbehélter austauschen
Kuhlzylinder

einsetzen
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Fehler Moégliche Ursache

Eiscreme- Ruhrwerk blockiert durch
Produktionszyklus ausgehartete Eiscreme,
nicht abgeschlossen, ' Schutzvorrichtung stoppt
das Rihrwerk stoppt den Motor

8 Entsorgung

Elektrogerate

Entsorgung

Behebung

Rihrwerk herausnehmen,
Eisbehalter herausnehmen

Eisbehalter erneut in den
Kihlzylinder einsetzen,
Ruhrwerk mit Abdeckung
und Motor anbringen und
die Eiscremezubereitung
durch erneute
Inbetriebnahme fortsetzen

Elektrogerate sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.
Elektrogerate miissen fachgerecht und umweltgerecht
verwertet und entsorgt werden. Elektrogeréate dirfen nicht in
den Hausmiill. Trennen Sie das Gerat von der

vom Gerat.

Stromversorgung und entfernen Sie das Anschlusskabel

Geben Sie Elektrogeréte bei den dafur vorgesehenen Sammelstellen ab.

Kaltemittel

Das Treibmittel innerhalb des Gerates ist brennbar. Die Entsorgung von diesem
feuergefahrlichen Material muss in Ubereinstimmung mit nationalen Bestimmungen

erfolgen.
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