Innovationen aus Edelstahl fiir den Ladenbau

Innovationen aus Edelstahl fiir den Ladenbau.




Waren perfekt prasentieren!

@O

Was wollen Sie prasentieren?

lhre Speisen und Getranke gehdren nicht nur ins perfekte Licht gesetzt.

Ebenso ist der sachgemaBe Umgang ausschlaggebend.

Von der Sahnetorte (ber Sushi, Salate, Lunchpakete bis zu warmen Speisen - jedes Produkt erhalt mit Vitrinen von NordCap
die richtige Behandlung.

Konditorei Tankstelle Kantine Backerei

Wo prasentieren Sie?

Um die optimale NordCap-L8sung fir Sie zu finden, sagen Sie uns, wo Sie lhre Waren prasentieren.

Ob Konditorei, Béckerei, Tankstelle, Supermarkt, Restaurant oder Firmenkantine — jeder Ort hat sein eigenes
Anforderungsprofil.

J . J

Wie prasentieren Sie?

Da unsere Produkte viele verschiedene Ausfliihrungsméglichkeiten bieten, sind Fragen nach der Bedienungsart besonders
wichtig. Ob der Kunde bedient wird oder er sich selber bedienen kann, entscheidet iber die Ausfihrung der Frontseite der
Vitrinen.
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... mit den Profi-Vitrinen!
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Vitrinen im Uberblick:

Anwendung

Ausfiihrungsvarianten

KALT

Kihlvitrinen in steckerferti-
ger oder zentralgekUhlter
Ausfertigung halten ver-
derbliche Waren frisch und
Getranke erfrischend kalt.

Appetitlich prasentiert und
in richtiger Verzehrtempera-
tur werden warme Speisen
durch gleichmaBige Infrarot-
warme optimal offeriert.

Temperatur  unabhéngige
Waren werden energiespa-
rend  aber  dennoch
hygienisch  unbedenklich
prasentiert.

KOMBINATION

Sie bendtigen zwei verschie-
dene Temperaturbereiche?
GekUhlt und warm - gekdihlt
und neutral: Finden Sie die
optimale Kombination fiir
sich.

GREEN LINE

Die Green Line Vitrinen
zeichnen sich unter ande-
rem aufgrund der isolierten
Scheiben  durch  einen
besonders sparsamen Ener-
gieverbrauch aus.

Ausfiihrung
Design-Moglichkeiten

rund

eckig

schrag

PRO eckig*

[ ] [ []

PRO rund* —J

*) Ausfiihrung PRO: Geschliffener AuBenkorpus (kein Einhéngerahmen) fiir vorstehenden

Einbau an Kundenseite

NordCap Vitrinen

Funktionen

Méglichkeiten fiir den effektiven Einsatz

Kundenseite geschlossen

Kundenseite offen

-

Kundenseite
Entnahmeklappen

Kundenseite Schiebeglaser

Isolierglasscheiben

Tortenzug

-—

DOUBLE-Vitrine
(kalt + warm kombiniert)

HOT Marie kombiniert
mit kaltem Vitrinenteil
(KGW)
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... fir jede Anwendung passend!

Breite Hohe Einbau

Normvorgaben fiir den idealen Einsatz Auswahl-Méglichkeiten
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DROP IN
530 mm

370 mm”

¢ o

Breite Gastronorm 2 - 4 Bleche

-

SLIDE IN

/e

700 mm

BACH),
m
=

“ wuo\®

370 mm”

-

Breite Euronorm 1,5 - 3 Bleche
(Tortenzug) STAND

Tiefe

High Capacity

mehr Volumen fiir die
Produktprasentation

870 mm

AUFTISCH
370 mm”

Bei hoher Frequenz (Mensa, Kantine, etc.) kon- — — PRO
nen mit der HC-Vitrine mehr Produkte angebo-

ten werden.
*) Optional: flache Innenwand mit 195 mm
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Kiithlwannen in unzahligen Variationen

@ HOOC

Was wollen Sie prasentieren?
Finden Sie Ihre multifunktionale Umluft-Kiihlwanne und prasentieren sie damit verschiedenste Waren (Pralinen, Torten, Snacks,
| Salat etc.). Optimal durch einen schonenden Luftschleier gekhlt. |

UKW BAKERY flach BAKERY kombi BAKERY H
N

J/

Unterschiedlichste Einbaumadglichkeiten: Ob tiefe Kiihlwanne, flache Ausstellflache oder erhohter Luftauslass, ob
fir Gastronorm oder Backnorm Abmessungen, NordCap-Kiihlwannen gibt es fiir jede Anforderung.

S
Differenzial Foodstation Kiihllade Crushice

v

Die richtige Ausfiihrung fiir lhren Einsatz:

EBW Kiihlwanne UKW Kiihlwanne BAKERY BAKERY H FOODSTATION Kiihllade

stille Kiihlung, Umluftktihlung flache Ausstellflache hoher Luftauslass Zubereitung & Prdsentation Prasentation unter Glas
| variable Ausstellflache variable Ausstellflache |

v

Einbau der Kiihlwanne:

DROP IN UNTERBAU SLIDE IN AUFTISCH
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Kiihlwannen in der Anwendung:
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Kiihltische fiir den optimalen Einsatz
CNS-Umluftverdampfer (5 Jahre Garantie)  optimierte Luftfiihrung

Von den einzelnen Komponenten - zum individuellen Gerat:

Unsere Preisliste im Katalog ist so aufgebaut, dass Sie sich auch einen Standard-Kihltisch nach Ihren Vorstellungen zusammenstellen
konnen. Das Grundmodell wird generell ohne Sonderausstattungen angeboten. Das bedeutet, die Kiihltische sind nur als Korpus mit
Ttirenelementen und inklusive Maschinenfach bzw. Installationsfach (ohne Abdeckung, ohne StellfuRe, ...) kalkuliert.

Schubladen mit oder ohne Abdeckung 7 Korpushdhen
statt Tiren moglich: (wahlweise 40 oder 50 mm hoch) - 460 mm
-510 mm
- 560 mm
- 650 mm
-700 mm
-710 mm
1 Schublade - 760 mm

Schubladen:
12 +1/2

Maschinen-  |nstallations-
fach fach

links oder rechts

Schubladen: |
13 +2/3 \

Rader StellfiiBe Sockel

-
Schubladen:
13+1/3+1/3

4 verschiedene Standardbreiten (1 Tiir bis 4 Tiiren)

VARIATIONSKORPUS - jede beliebige Lange ist moglich
(individuelle Kombination von GN 1/1, GN 2/1, Backnorm oder Tiefktihlung)

Die Maglichkeiten fiir eine modulare Zusammenstellung:

e 7 Korpushohen (460 - 760 mm) e Maschinenfach fir steckerfertige Ge- e statt Turen sind auch Schubladen mit
e 4 verschiedene Breiten rate (wahlweise auch links) oder verschiedenen Héhen maglich

(1 Tr bis 4 Tiren) e Installationsfach fir einen (11, 12+ 112,13 + 213,
¢ mit oder ohne Abdeckung externen Kalteanschluss (wahlweise 13 +1/3+1/3)

(wahlweise 40 oder 50 mm hoch) auch links) e Rader, StellfiiBe oder Sockel

NordCap Kiihltische
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Kiihltische im Uberblick:

Das Kaltesystem Das flexible System

UMLU_FTVERDAMPFER U/ * beliebige Kombination
mit Frische-Effekt \J von GN 1/1, 2/1 und Backnorm

e Hygieneausfiihrung H1 - H3 mdglich

e sehr groBe Verdampfer-Oberflache

durch optimale Lamellenausfiihrung ¢ Normalkiihlung oder Tiefkihlung
e Rohr und Lamellen e Tiiren- u. Ladenanordnung frei wahlbar
aus Chromnickelstahl e Maschinen- bzw. Installationsfach links
e geruchsneutral und saurebesténdig oder rechts

e nachtrdgliches Umbauen von Tiren auf

Schubladen (oder umgekehrt) jederzeit
den Warenkérben — gleichmaBige mdglich

Die Saladette

o CNS-Verdampfer
e isolierte Abdeckung

o optimale Verdampferposition zwischen

Luftumspllung der Waren

o optimierte Luftfiihrung
verhindert Kalteaustritt beim
Offnen der Tiiren und Laden

o 5 Jahre Garantie auf den

Unluftverdampfer e abnehmbares Hygiene-Schneidbrett

e Hygienewanne zum Kihlraum
KALTEAGGREGAT: e Zwischenstege in fixierbaren Positionen

e minimierter Platzbedarf

e hochste Leistung auch bei 40°C Die BEIegStatlon

Umgebungstemperatur e cinzigartige Luftflihrung mit
e kiirzeste Abtauzeiten Umluftkiihlung der Schalen
durch HeiBgasabtauung e Kerntemperatur in GN-Schalen von +2 °C
* Kondensatorfilter leicht abnehmbar zur * mit Schneidbrett oder Broseltasse
Reinigung im Geschirrspiiler * Hygienewanne zum Kihlraum

e Nachtabdeckung
KALTEMITTEL:

R1343,R404 a
oder alternativ fir Solekiihlung
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Getranketheken - maBgeschneidert auf lhre Bediirfnisse

Ihre individuelle Getranketheke, perfekt nach Ihren Anforderungen:

Ganz auf Ihre Bediirfnisse abgestimmt erweitern Sie das Basisgerat: Fir eine optimale Raumnutzung und schnellen Zugriff variieren
Sie die Anordnung der Ttiren und Laden sowie Korpushéhe und Breite. Das gewahrleistet eine ideale Ausnutzung von Prasentation
und Lagerung. Generell ohne Sonderausstattungen angeboten, haben Sie die Kosten immer im Uberblick.

Schubladen Flaschenkiihlwanne mit Spiilbecken 3 Korpushéhen
statt Tiiren méglich: mdglich Glaserdusche mdglich -515 mm
-850 mm
Q Q Q o
1 Schublade
mit oder ohne Abdeckung
(wahlweise 40 oder 50 mm hoch)

Installationsfach
links oder rechts

Schublade:
12 +1/2

Rader StellfuBe Sockel
Schublade:
13 +2/3

Maschinenfach
in 2 verschiedenen
Breiten
- . links oder rechts
- - ' (400 oder 750 mm)
Schublade: Tiir mit Zwischenbord Glastir Doppeltiir Fasstir
13+1/3+1/3
Ilhre Mdglichkeiten fiir die modulare Zusammenstellung:
¢ 3 Korpushoéhen (515, 850, 900 mm) ¢ Maschinenfach in 2 verschiedenen ¢ verschiedene Tiirelemente: Tlren mit
e 4 verschiedene Breiten Breiten (400 oder 750 mm) fiir Zwischenbord, Glastiiren, Doppeltiren
(1 Tar bis 4 Tiren) steckerfertige Gerate oder Fasstlren
e Rader, StellfiiBe oder Sockel (wahlweise auch links) e statt Tiiren sind auch Schubladen mit
¢ mit oder ohne Abdeckung * Installationsfach fir einen externen 5 verschiedenen Nutzhohen méglich
(wahlweise 40 oder 50 mm hoch) Kalteanschluss (wahlweise auch links)
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Getranketheken im Einsatz:

NordCap Getranketheken 11



Beratung, Planung, Aufstellung, Einweisung und Service durch
lhren Fachhandelspartner

Profi-Technik fiir Frische und Genuss

www.nordcap.de

12681 Berlin 28307 Bremen 44141 Dortmund 40699 Erkrath 21079 Hamburg 55218 Ingelheim 97076 Wiirzburg
Wolfener StraBe 32/34, Haus K ThalenhorststraBe 15 BovermannstraBe 2a Max-Planck-StraBe 30 GroBmoorbogen 5 Otto-Hahn-StraBe 6 Friedrich-Bergius-Ring 24
Tel. +4930936684-0 Tel. +4942148557-0 Tel. +49231961022-0 Tel. +49211540054-0 Tel. +4940766183-0 Tel. +4961327101-0 Tel. +4993120550-10
Fax +4930936684-44 Fax +49421488650 Fax +49231961022-11 Fax +49211540054-54 Fax +4940770799 Fax +4961327101-20 Fax +4993120550-20

berlin@nordcap.de bremen@nordcap.de dortmund@nordcap.de erkrath@nordcap.de hamburg@nordcap.de ingelheim@nordcap.de wuerzburg@nordcap.de





